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PROGRAMA da Tv-Puc debate combate a tome. Correio Popular,

Campinas, 26 jan., 2003.

Programa da TV-PUC debate combatea fome

Seguranca Alimentar € o
tema desta semana do progra-
ma Campinas, Seculo XXI - Os
desafios da Metrépole, exibido
pela TV-PUC - Campinas (canal
10 da Net). O programa, que
vaiaoar hoje, as 23h, com hora-
rios alternativos na quinta-fei-
ra, as 17h e 21h; no sabado, as
20h, e no domingo, as 23h, é 0
terceiro da série especial O
i ombate a Fome no Brasil. A
producdo é uma parceriaema
T V-PUC e a Rede Anhangiie-
rg de Comunicaciao (RAC),
pulicadora dos jornais Cor-
rei » Popular e Diario do Povo,
ma 1tenedora do portal Cosmo
On Line e da Agéncia Anhan-

gliera de Noticias.

Participam do debate,
mediado pelo jornalista
Adriano Moneta, o presiden-
te da Centrais de Abasteci-
mento S.A. (Ceasa) Campinas,
Mario Biral; a nutricionista
do Servigo Social da Indiustria
(Sesi) Amoreiras, Marianna
Leticia Barbosa, e 0 pesquisa-
dor do Grupo de Seguranca
Alimentar do Instituto de Tec-
nologia em Alimentos (Ital),
Airton Vialta.

O termo “seguranca ali-
mentar” foi empregado, pela
primeira vez, de acordo com
o diretor-presidente da Cea-
sa, Mario Biral, apos a Primei-

ra Guerra Mundial. Na épo-
ca, segundo ele, a énfase era
totalmente estratégica, mas,
ao longo dos a 10s, esse con-
ceito se amplic 1 para a esfe-
rasocial, principalmente nos
paises em desenvolvimento
como o Brasil.

No programa, a nutricio-
nista do Sesi, Marianna Barbo-
sa, falara sobre a experiéncia
do projeto Alimente-se Bem
com um Real, que existe ha
quatro anos, no Estado de Sao
Paulo. O programa comecou
por iniciativa dos nutricionis-
tas do Sesi da Capital paulista,
inconformados com a quanti-
dade de alimentos jogados fora

diariamente, Aproveitando cas-
cas, sementes e afins, foi com-
pilado um livro de receitas em
que se aprende a cozinhar pra-
tos ricos em nutrientes e bara-
tos: com um custo de um real
por pessoa.

Airton Vialta, pesquisador
do Instituto de Tecnologia de
Alimentos (Ital) de Campinas,
enfatizou a seguranca alimen-
tar sob a ética da preservacao
dos alimentos. Ele explicou que
é fundamental, para um bom
aproveitamento, a preocupa-

‘¢do com a qualidade, trabalho

que o instituto realiza, por
exemplo, nos programas esta-
duais Viva Leite e Bom Prato.



