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CHUEIRE, Renata. Marco histérico da cidade chega aos 90: Fundado em 12 de
abril de 1908, Mercadédo se destaca pelos pregos baixos, variedade de produtos e
pelo eterno clima familiar: Os 143 boxes empregam cerca de 500 pessoas.
Correio Popular, Campinas, 12 abr. 1998.

" RENATA CHUEIRE

E ra quase impossivel circular den-
tro do ambiente, de tio grande era o aglo-
merado de gente que entrava pela primei-
ra vez no Mercadao, ha exatamente 90
anos atras, para a inauguracio do que se
transformaria ém um dos principais
marcos culturais de Campinas, util ndo
s6 para compras e vendas, mas para a
construgdo da histéria da cidade e seus
personagens. Era dia 12 de abril de 1908,
dia de festa com direito a banda musical
e champanhe.

Agora, quase um século depois, o lo-
cal tampouco é menos freqiientado. Dia-
riamente, quatro mil pessoas passam
pelo quadrilatero do mercadio, ou a ca-
minho do trabalho ou a procura dos arti-
gos, dos mais convencionais aos mais
ex0ticos possiveis. O local nio poderia ser
mais agitado ja que os terminais de dni-
bus I e IT adjacentes ao Mercado Munici-
pal movimentam significativa multidao
de pessoas.

Em contraponto, a tranqiti- s

lidade também pode ser en-

contrada nos arredores do os 143 bdxes
empregam
neste lugar; é um dos mais - cerca de 500
pessoas

mercado. “Aqui me sinto em
casa porque nasci e me criei

sossegados da cidade”, falou o
faxineiro Milton Costa Lima,
frequientador assiduo do mer-
cado. Quem ja esta acostuma-
do com o clima familiar ndo o troca por
nada. A dona de casa Euvira Lombardo-
so Rafael vai ao mercado ha mais de 50
anos. “Prefiro comprar aqui pela forma
atenciosa com que sou tratada, em super-
mercado é bem diferente”, contou. A for-
ma de comercializar do local é bem ca-
racteristica, mantendo os meninos car-
regadores.

Da pamonha ao pente de plastico, das
carnes as velas religiosas, do fumo de
corda as ervas'medicinais, do queijo fres-
co a cachaca, das flores a vara de pescar;
14 se encontra de tudo. Uma infinidade
de itens a precos acessiveis. Os géneros
tradicionais tém lugar garantido, embo-
ra o industrializado também dispute seu
espaco. Muitos importados vém em em-
balagens fechadas trazendo também as
novidades da praca. Ha quatro anos Nor-
ma Matsuki comercializa alimentos japo-
neses e nacionais processados industri-
almente. Ela garante que seu publico. é
fiol

Elena Hissako K. Nakano, natural do
Japio, estd no Mercadao ha 52 anos. Ela
ja vendeu uma boa variedade de artigos.
Hoje, com sua banca de cereais, ela e a
irma dizem que os clientes acabam se
tornando amigos. “Tem gente que vém
na minha banca ha cingiienta anos”, fa-
lou. ‘ '

Para o casal Jeane Henrique e Aguio-
valdo José Henrigue, ha 40 anos venden-
do carnes, o pior periodo para vendas é
este. “Nunca foi tdo critico como agora”,
contou Jeane. O dono da banca Pai Tomé,
de artigos religiosos, ao contrario, consi-
dera o periodo atual de boas vendas. “O
pior momento foi um pouco antes do pla-
no Collor”, afirmou Hélio Campana Ji-
nior. Velas, defumadores, perfumes e pos
especiais tém uma boa saida. O p6 do
amor, por exemplo, tem a propriedade de
trazer mais amor e é um dos que mais
saem.

Para José Goncalves Azenha,,a pala-
vra Mercadao, além de representar 50
anos de vendas, guarda um significado
genuino. Em 1951 ele, que hoje tem uma
banca de temperos, conheceu a mulher
que seria sua mulher. “Seu pai era pro-
prietario de um box e ela vivia por aqui;
nos conhecemos e ficamos por aqui defi-
nitivamente daquele dia em diante”, re-
velou. Os produtos mais vendidos na sua
banca s8o pimenta do reino, orégano e
coloral, ao passo que o menos vendido é
0 tempero para peixe e carnes chamado
cardamomo.

“Se Pachola estivesse vivo estaria
completando 90 anos junto com o mer-
cado”, lembrou o sobrinho do falecido
dono de um dos bares mais conhecidos
de Campinas. Apelidado Pacholinha,
Wilson Garcia seguiu a linha do tio, con-
servando o bar com as mesmas comidas
e petiscos. Por muitos anos aquele am-
biente reuniu a intelectualidade de
Campinas, artistas, jornalistas e muita
gente que prezasse, em primeiro lugar,
o sabor da comida caseira. Bolinho de
bacalhau, dobradinha, moela de frango,
bucho, chourigo, ovos de codorna, pica-
dinho de batata e tarne e um bom papo
sd0 as atra¢des mais procuradas no bar
do Pachola. ‘
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“Sa Pachola estviise Vivo estaria complatandy 50 anos”, lemera Wikicn Garcia




