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O QUE E O RELATORIO DE SIMILARIDADE?

e Relatério de Similaridade compara o texto dos alunos com o conteldo do banco de
dados do Turnitin e gera uma pontuag¢do que indica o nivel de correspondéncia com
outras fontes. Essa pontuacdo, né@o indica plagio, mas apenas similaridade. Por isso, é
essencial analisar cada correspondéncia para identificar possiveis problemas, sem
considerar qualquer indice automaticamente bom ou ruim.

e Desde dezembro de 2021, a entrega do relatério &€ obrigatéria para o agendamento
das defesas de pés-graduacdo (mestrado, doutorado e especializagdo), bem como
para os programas de residéncia na Unicamp. O indice aceitavel varia de acordo com
cada programa de poés-graduacgdo.

e Por seu cardter pedagoégico, a ferramenta também pode ser utilizada ao longo de todo
O processo de pesquisa do aluno, abrangendo trabalhos de disciplinas, relatérios,
artigos, trabalhos de conclusdo de curso, dissertacbes e teses, por meio da
Autochecagem.



INTERPRETANDO OS DADOS DO RELATORIO

e A avaliagdo do relatério deve ser realizada pelo autor e seu orientador, especialistas na
drea. As Bibliotecas do SBU e o CRA orientam sobre a formatacdo e normalizagcdo das
referéncias e citagcdes e uso da ferramenta. O aluno poderd usar a Autochecagem
durante todo o seu processo de escrita, no entanto, para a geracdo do relatdrio final de
similaridade, que deverd ser entregue a Secretaria de POs-Graduacdo, procure d
Biblioteca de sua Unidade de ensino. Exemplo de Relatério de Similaridade:

e -Mali - ( &
E'TJ turnitin ¢ 1de 2:Melissa Bortolotto 5 JI,wa,,a,s,_at,l |, (6] @
Introduglo_Tese . /100 Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 13% Escrita de IA % Sinalizadores Feedback Avaliacdo

||_)‘ Relatério padrio (7)

Relatério em inglés indisponivel Mais informacbes

13% Similaridade = Filtros
padréo
_ Fontes
1. ]N.I'RODUCAO Mostrar fontes sobrepostas @ @
@7 Com o intuito de diminuir o impacto da polui¢do gerada por embalagens plasticas @1  Publicagio @ v

Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%

— ., blocos de palavras
1=2 texto H;] c correspondentes

derivadas do petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis,

bem como a utilizagdo de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os

@6 processos produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz AR @ v
de formar filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. MEEtAnEIES B
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Essa similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagdo e carater hidrofobico (devido ao o SIS
elevado teor de aminoacidos ndo polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e a5 e @ -~
@ 2 oxigénio, auxiliando na preservagio e integridade dos alimentos (ZHANG ef al. 2022; BUENO Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%

- , bloco de palavras
. I - ro . x P I=1 9
et al. 2021; HUA ef al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas ‘ B39 comespondentes



PREENCHENDO O FORMULARIO NO PORTAL DO SBU

e Para utilizar o servigo de Autochecagem no Turnitin (para gerar seus préprios relatérios),
acesse o endereco: https://www.sbu.unicamp.br/sbu/cra/escrita_original/ e preencha as

informacgdes solicitadas no formulario:

PRODUTOS E SERVICOS PESQUISA TURNITIN BIBLIOTECAS DO SISTH

$CRA V%Ellﬁrzi%?ong E
v 1 1

Relatorio de verificacdo de escrita original

Com o objetivo de alcancar a exceléncia nos trabalhos académicos e a promocdo de boas
praticas e integridade em pesquisa, a Unicamp, por meio da Comissio Central de Pds-
Graduagdo - CCPG publicou a INSTRUCAO NORMATIVA CCPG N° 3/2021. O Sistema
de Bibliotecas da Unicamp (SBU), por meio da Biblioteca Central Cesar
Lattes e demais bibliotecas setoriais, oferece o apoio necessario para que os alunos
obtenham o relatdrio e saibam como interpretar as informacdes apresentadas.

Nome (obrigatario)

E-mail Institucional (obrigatério)

Categoria (obrigatério)

Graduagio w

Area do conhecimento (obrigatdrio)

L) Declaro que as informagdes prestadas neste formuldrio sdo verdadeiras e sdo de minha exclusiva responsabilidade, estando ciente de

que a falsidade nas informagdes acima implicard na perda de acesso 4 ferramenta

O Autorizo o Centro de Recursos de Aprendizagem (CRA), por meio da Biblioteca Central César Lattes (BCCL) a coletar as informacbes

fornecidas para o acesso a ferramenta Turnitin e estou ciente de que esta & a dnica finalidade deste formuldrio.

Enviar


https://www.sbu.unicamp.br/sbu/cra/escrita_original/

PREENCHENDO O FORMULARIO NO PORTAL DO SBU

e Apbs preencher as informacgdes solicitadas, clique em “Enviar”:

058U PRODUTOS E SERVIQOS  PESQUISA  TURNITIN BIBLIOTECAS DO SIS

RELATORIO DE
VERIFICACAO DE

DE RECURLDS |

Relatdrio de verificacdo de escrita original

Com o objetivo de alcancar a exceléncia nos trabalhos académicos e a promocdo de boas
praticas e integridade em pesquisa, a Unicamp, por meio da Comissdo Central de Pos-
Graduacio - CCPG publicou a INSTRUCAO NORMATIVA CCPG N© 3/2021. O Sistema
de Bibliotecas da Unicamp (SBU), por meic da Biblioteca Central Cesar
Lattes e demais bibliotecas setoriais, oferece o apoio necessario para que os alunos
obtenham o relatério e salbam como interpretar as informagdes apresentadas.

Nome (obrigatério)

Enzo Tartarotti

E-mail Institucional {obrigatdrio)

e219757@dac.unicamp. br

Categoria (obrigatério)

Graduagio e

Area do conhecimento (obrigatério)

Tegnologicas
Declare que as informacles prestadas neste formuldnio sio verdadeiras ¢ s3o de minha exclusiva responsabilidade, estando cente de
que a falsidade nas informagdes acima implicard na perda de acesso a ferramenta.

Autorizo o Centro de Recursos de Aprendizagem (CRA), por meio da Biblioteca Central César Lames (BCCL) a coletar as informacbes
fornecidas para o acesso 4 ferramenta Tumnitin e estou clente de que esta & a Gnica finalidade deste formuldrio.

I Enviar




PREENCHENDO O FORMULARIO NO PORTAL DO SBU

e Serd exibida a mensagem: “Agradecemos a sua mensagem"”:

PRODUTOS E SERVICOS  PESQUISA TURNITIN BIBLIOTECAS DO SIS

e — RELATORIO DE
§CRA VERIFICACAO DE
Ll e i

Relatdrio de verificagdo de escrita original

Com o objetivo de alcangar a exceléncia nos trabalhos académicos e a promogdo de boas
praticas e integridade em pesquisa, a Unicamp, por meio da Comissdo Central de Pds-
Graduagio - CCPG publicou a INSTRUCAO NORMATIVA CCPG N° 3/2021. O Sistema
de Bibliotecas da Unicamp (SBU), por meioc da Biblioteca Central Cesar
Lattes e demais bibliotecas setoriais, oferece o apoio necessario para que os alunos
obtenham o relatdrio e saibam como interpretar as informacdes apresentadas.

Nome (obrigatério)

E-mail Institucional (obrigatério)

Categoria (obrigatdério)

Graduagdo L3

Area do conhecimento (obrigatdria)

O peclaro que as infermagtes prestadas neste formuldno s3o verdadeiras ¢ sio de minha exclusha responsabilidade, estando clente de

que a falsidade nas informagdes acima implicard na perda de acesso A ferramenta.

U Autorizo o Centro de Recursos de Aprendizagem (CRA), por meio da Biblioteca Ceniral César Lattes (BCCL) a coletar as informagtes
fornecidas para o acesso a ferramenta Turnitin & estou ciente de que esta 6 a dnica finalidade deste formuldrio.

Enwiar

Ac;mdu:.urnm d SUd mensagem.




E-MAIL AUTOMATICO ENVIADO PELO TURNITIN

e Vocé receberd um e-mail automatico da ferramenta com a identificagcéo da aula e
a chave de matricula.

[CODIGO DE ACESSO] Relatorio de Verificagao de Escrita Original s de envada

@ Centro de Recursos de Aprendizagem <sbucra@unicamp.br>

para mim -

imgbb.com

image not found

OLA Enzo Tartarotti!

Para obter o Relatdrio de Verificagio de Escrita
Original e agendar a sua defesa de [curso] em
Tecnolégicas, conforme a Instrugcio Normativa CCPG n®
003/2021 siga as instrugdes abaixo:

1. Acesse a pagina do Turnitin por meio do
endereco: www.turnitin.com e clique na opgao
"Acessar” localizada no menu superior da
pagina;

2. Cligue na opg¢ao "Sign in with Google” e informe
suas credenciais de acesso Institucional, para
mais informagdes consulte o portal Senha
Unicamp: www.unicamp.br/senhaunicampi;

3. Clique na opg¢io "Matricular-se em uma aula” e
insira as informagodes abaixo:

+ [dentificacéo da aula: 46974696

* Chave de matricula: relatorio25

Agora basta realizar o upload do seu trabalho para
obter o relatério.

CENTRO DE RECURSOS DE APRENDIZAGEM

BIBLIOTECA CENTRAL CESAR LATTES

Rua Sérgio Buarque de Holanda - Cidade Universitaria "Zeferino Vaz"™, n.® 421,
Barie Geralde - Campinasi/Sh

shucrafunicamp.br



CONFIGURANDO O CADASTRO NO TURNITIN

e Acesse d pdgina do Turnitin por meio do endereco: www.turnitin.com.br e clique na
opcdo "Acessar’ localizada no menu superior da pagina:

U B8 www.tumitin.com.br & s
itin Por que a Turnitin Produtos Recursos Parceiros Area de Imprensa Q Suporte Entre em contato Acessar
¢

Apoie alunos a
produzirem com

qualidade e
originalidadeL



http://www.turnitin.com.br/

CONFIGURANDO O CADASTRO NO TURNITIN

e Em seguida, clique na op¢do "Sign in with Google" e informe suas credenciais de
acesso Institucional. Em caso de ddvidas sobre o e-mail institucional, consulte o

portal Senha Unicamp: www.unicamp.br/senhaunicamp/:

7 turnitin

Faca login em Turnitin

Enderego de email

C Log in with Clever

Esqueceu a sua senha? Clique aqui.
Precisa de mais ajuda? Clique aqui.

Novo usuério? Clique aqui.



http://www.unicamp.br/senhaunicamp/

CONFIGURANDO O CADASTRO NO TURNITIN

e Cligue em “Continuar”:

5 Fazer Login com o Google

@ O Google vai permitir que Turnitin acesse
informacoes sobre vocé

Fazer Iogin no SerVigo @ Enzo Dal' Evedove Tartarotti

Name and profile picture

TU rn Itl n M e219767@dac.unicamp.br

Email address
@ e219767@dac.unicamp.br v)

Leia a Politica de Privacidade e os Termos de Servico de Turnitin para
entender como Turnitin vai processar e proteger seus dados.

Para fazer mudancas a qualquer momento, acesse sua Conta do
Google.

Saiba mais sobre o recurso Fazer login com o Google.

| Cancelar | Continuar




CONFIGURANDO O CADASTRO NO TURNITIN

e ApOs a leitura do contrato de licenca do usudrio, cliqgue em “l Agree - Continue”:

7J turnitin

User Agreement

Our user agreement has been updated. Please read our user agreement below and
agree or disagree to its terms and conditions:

Turnitin End-User License Agreement

- )

*Users who are not in the Enropean Union refer to Section A only.
**Users in the European Union refer to Section B.

Protecting yvour personal data and privacy is our top priority. We are
fully committed to transparency, accountability and using technology
responsibly, no matter what changes emerge from our rapidly evolving
digital world. We implement appropriate technical and organizational

-

I | Agree -- Continue I | Disagree — Logout




FINALIZANDO O CADASTRO E ACESSANDO O PERFILDE ALUNO NO TURNITIN

e Pronto. Seu cadastro no perfil de Aluno foi realizado com sucesso. Neste menu,
serdo exibidos o Nome do aluno, Informag¢ées do usuario, Mensagens, Perfil do

usuario, idioma, Ajuda e Sair:

Enzo Dal' Evedove Tartarotti | User Info | Messages (1 new) | Siudent v | |English * | | (3) Help | Logout

L] - |.|
7J turnitin
Enroll in a Class What iz Plagiarism? Citation Help

NOW VIEWING: HOME

Turnitin will have a scheduled system maintenance October 25 08:00 — 14:00 PDT (for local time zone please click: Time zone converter). Due to the maintenance, Turnitin may have disruptions in service between those times. @

About this page

This is your student homepage. The homepage shows the classes you are enrolled in. To enroll in a new class, click the enroll in a class button. Click a class name to open your class homepage for the class. From your homepage, you can submit a paper. For more information on how to submit, please see our help page.

Welcome!

Welcome! If you are ready to enroll in & class, make sure you have already received the class ID and enrollment password from your instructor. Click here to enroll in a class.

i enrollin a class

Cogyright & 1993 — 2025 Turnitin, LLC. Al rights reserved. (Privacy Pobicy)

Helpdesk Ressanch Resources



AVISOS AUTOMATICOS DO TURNITIN E CONFIGURA?AO DOIDIOMA

e Também sdo mostrados avisos do sistema, que poderdo ser fechados apds a leitura.
No menu a direita, cligue em “English” e altere o idioma para “Portugués” ou outro
idioma de preferéncia:

Enzo Dal Evedove Tartarotti | User Info | Messages (1 new) | Student v | |English ¥ ||| (7) Help | Logout
|

J turnitin
Enroll in a Class What is Plagiarism? Citation Help

NOW VIEWING: HOME

‘ Turnitin will have a scheduled system mainteanance October 25 08:00 — 14:00 PDT (for local time zone please click: Time zone converter). Due to the maintenance, Turnitin may have disruptions in service between those times. @

About this page

This is your student homepage. The homepage shows the classes you are enrelled in. To enroll in a new class, click the enroll in a class button. Click a class name to open your class homepage for the class. From your homepage, you can submit a paper. For more information on how to submit, please see our help page.

Welcome!

Welcome! If you are ready to enroll in a class, make sure you have already received the class ID and enrollment password from your instructor. Click here to enroll in a class.

i enrollin a class

Cogpyright € 1998 — 2025 Turnitin, LLC. All ights reserved. (Privacy Policy)

Helpdesk Research Resources



MATRICULANDO-SE NA AULADE AUTOCHECAGEM

e Na tela inicial, seréo exibidas todas as aulas em que vocé estd cadastrado como
aluno. Para matricular-se na aulaq, clique em “Matricular-se em uma aula”:

Enzo Dal' Evedove Tartarolti | Informacio do Usudrio | Mensagens(1 novo) | Aluno ¥ | Portugués ¥ | (%) Ajuda | Logout

7] turnitin
Todas as Aulas I Matricular-se em uma aula I

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina

favor, consulte a nossa pagina de ajuda.

Bem-Vindo!

Bem-Vindo! Se vocé estd pronto para se matricular em uma aula, verifique se vocé ja recebeu a identificagdo da aula & senha de matricula do seu professor. Clique AUl para se matricular em uma aula.

gk Matricular-se em uma aula




MATRICULANDO-SE NA AULADE AUTOCHECAGEM

e Preencha as informacgdes de Identificagé@o da aula/secédo e Chave de matricula,
recebidos no 1° e-mail automatico recebido da ferramenta e clique em “Enviar”:

Enzo Dal Evedove Tartarotti | Informagdo do Usudrio | Mensagens(1 novo) | Aluno ¥ | Portugués ¥ | (%) Ajuda | Logout

7J turnitin

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Turnitin will have a scheduled system maintenance October 25 08:00 — 14:00 PDT (for local time zone please click: Time zone converter). Due to the maintenance, Turnitin may have disruptions in service between those times. @

Sobre esta pagina
Para se malricular em uma aula, insira a identificacdo da aula e a chave de mafricula e cligue em Enviar. Se vocé ndo tiver uma identificacio da aula e uma chave de matricula, entre em contato com o professor.

Matricular-se em uma aula

Identificacdo da aula/secdo:
| ss074808 |

Chave de matricula: «

|relamr 025 |

——
Enviar




MATRICULANDO-SE NA AULADE AUTOCHECAGEM

e Agora a aula serd exibida na tela inicial. Para verificar todas as aulas em que
vocé estd cadastrado como aluno, cligue em “Todas as aulas”:

Enzo Dal’ Evedove Tariarotti | Informacfo do Usudrio | Mensagens | Aluno ¥ | Portugués ¥ | (3 Ajuda | Logout
J turnitin
Matricular-se em uma aula

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina

Essa & a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas gue vocé esta matriculado. Para se matricular em uma nova aula, cligue no botie matricular-se em uma aula. Cligue no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vecé pode enviar um documento. Para mais informacdes sobre como enviar um documento, por
favor, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: Centro de Recursos de Aprendizagem

Identificagdo daAula  Mome da Aula Professor

43374036 Relatdric de Verificacdo de Escrita Origin...

Status Data de inicic  Data de férmine  Cancelar aula
Centro de Recursos de Aprendizagem - CRA

Ativo 10-jan_-2025 17-jan.-2025 b



MATRICULANDO-SE NA AULADE AUTOCHECAGEM

Em cada aulaq, serdo exibidos o Nome da aula, Professor, Status, Data de inicio e
Data final da aula. No icone da lixeira, & possivel cancelar a aula:

Enzo Dal’ Evedove Tartaroifi | Informacdo do Usudrio | Mensagens | Aluno ¥ | Portugués ¥ | (?) Ajuda | Logout
J turnitin

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina

Essa é a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé esta matriculado. Para se matricular em uma nova aula, cligue no botdo matricular-se em uma aula. Clique no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informacfes sobre como enviar um documento, por
favor, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: Centro de Recursos de Aprendizagem

Identificacdo daAula  Nome da Aula Professor

43374896 Relatdrio de Verificacdo de Escrita Origin...

Status Data de inicioc  Data de término  Cancelar aula
Centro de Recursos de Aprendizagem - CRA

Afivo 10-jan_-2025 17-jan_-2026 jm




MATRICULANDO-SE NA AULADE AUTOCHECAGEM

e Caso queira cancelar a aula, apds clicar na lixeira, serd exibida a seguinte

mensagem. Basta clicar em “OK” que a aula ndo mais serd exibida na tela inicial.

Enzo Dal' Evedove Tartarotti | InformacSo do Usudrio | Mensagens | Aluno ¥ | Portugués ¥ | (¥ Ajuda | Logout

www.turnitin.com diz

. - -
a I turn Itln Tem certeza de que deseja cancelar esta aula?
oK Cancelar

VISUALIZANDD AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina

Essa & a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé estd matriculado. Para se matricular em uma nova aula, clique no botdo matricular-se em uma aula. Clique no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pgina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informactes sobre como enviar um documento, por
favor, consulte a nogsa pagina de ajuda

Universidade Estadual de Campinas: Centro de Recursos de Aprendizagem

N:Ienliﬁnapﬁo da Aula Mome da Aula Professor Stalus Data de inicio Data de férming ancelar aul3

49674660 Relatdrio de Verificacdo de Escrita Origin... Centro de Recursos de Aprendizagem - CRA Ativo 10-fan -2025 17-4an 2028 o

Diireitos Resencados © 1008 - 2025 Tumitin, LLC. Todos o4 direitos reservados. (Folitica de prvacidade]

Frendimento



ENVIANDO O TRABALHO

e Para comecar a enviar os trabalhos no Turnitin, cligue no nome da aula:

Enzo Dal’ Evedove Tartarolti | Informacdo do Usudrio | Mensagens | Aluno ¥ | Portugués v

www.turnitin.com diz

L - -
a I turn Itln Tem certeza de que deseja cancelar esta aula?

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina
Essa & a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé estd matriculado. Para se matricular em uma nova aula, clique no botdo matricular-se em uma aula. Clique no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informacgdes sobre como enviar um documento, por
favor, consulte a nossa pagina de ajuda

Universidade Estadual de Campinas: Centro de Recursos de Aprendizagem

Identificacdo da Ay = st Professor Status Datade inicic  Data de fémino  Cancelar aula

48674560 I Relatdrio de Verificacdo de Escrita Origin... I Centro de Recursos de Aprendizagem - CRA At 10-§an.-2025 17-jan.-2028 o

Direitos Resenados & 1008 — 2025 Tumitin, LLC. Todes o4 direitos reservadas. (Politica S privacidade

Arendimems



ENVIANDO O TRABALHO

e Para comecar a enviar seu trabalho na aula de autochecagem, clique em “Abrir”:

Enzo Dal Evedove Tartarotti | Informacio do Usudrio | Mensagens | Aluno ¥ | Poriugués ¥ | Comunidade | () Ajuda | Logout

7] turnitin

Portfolio da aula Minhas Notas Discussao Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = RELATORIO DE VERIFICAGAO DE ESCRITA ORIGINAL 2025 = AULA PRINCIPAL

Pagina Principal da Aula

Esta & a Pagina inicial da aula. Para acessar mais informactes sobre a tarefa, clique no botdo "Abrir.

Relatdrio de Verificacio de Escrita Original 2025

Titulo do trabalho Tipo de atribuicio Datas

. . Start 10 de jan de 2025  14:55
Relatorio de Verficagdo de Escrita Original 2025 PADRAO [CLASSICO) Entrega 17 de jan de 2026 1455 Abrr
Post 17 de jan de 2026  14:35




ENVIANDO O TRABALHO

e Em seguidaq, cligue em “Carregar envio”:

Enzo Dal Evedove Tartarotti | Informaciio do Usudrio | Mensagens | Aluno ¥ | Portugués ¥ | Comunidade | () Ajuda | Logout

7J turnitin

Portfdlio da aula Minhas Notas Discussio Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME » RELATORIO DE VERIFICACAO DE ESCRITA ORIGINAL 2025 > RELATORIO DE VERIFICAGAC DE ESCRITA ORIGINAL 2025

Sobre esta pagina

Este & 0 seu painel de tarefas. Vocé pode carregar submissdes das suas tarefas por agui. Quando a submissdo estiver feita vocé poderd baixar um recibo digital, visualizar notas e relatdrios de similaridade que o seu
instrutor disponibilizar.

> Relatdrio de Verificacgio de Escrita Original 2025 @

[ Carregar envio ]



ENVIANDO O TRABALHO

e Para localizar o arquivo, cligue em “Escolher arquivo” e em seguida, em “Fazer o
upload e visualizar”:

Enviar arquivo

Fazer upload

@

B Fazer o upload do envio = Entrada de texto Envio na nuvem -
Arraste e solte um arguive do seu dispositivo ou selecione Escolher arquivo.

Titulo do envio Introdugio_Artigo.docx

Arquivo de envio® I Escolher Arquivo II ntrodugdo_Artigo.docx




ENVIANDO O TRABALHO

e Serd exibida a pdagina inicial do trabalho. Para confirmar o envio, cligue em
“Enviar para Turnitin”:

Enviar arquivo

Fazer upload

Oo———O

Titulo
Introdugdo_Artigo.d

ITRODG R
OCX Com o imuite de disioad o bepacs 0 pokiicho perad por embalagens plisticas
derivndas dho petnilio, pedcms e rear um sumenio ne deranda por matcr s hindogradiveis,
Tamanho do arqui“- bom come a wlilizagio da wbpmdstoe gemdoe pales dizirion di alimmin, o que serma os
PrOCOEE PRDUVOS BUTE SIEEAIGGIL A TN ¢ UTea proteing vegetl onumda do madho. capaz
o & formr filines com propie dades samelhonles 44 erbabgins oblibis por polimenss ealélicos,
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Pré-visualizar entrega Cancelar envio Enviar para Tumitin




2° E-MAIL AUTOMATICO ENVIADO PELO TURNITIN

e VOocé também receberd no e-mail a confirmag¢do de envio do trabalho:

Digital Receip‘[ Externa ' Caixa de entrada x =& A
Turnitin No Reply <noreply@turnitincom=  Cancelar inscri¢ao 21:53 (ha S minutos) v &
para mim -

Caro(a) Enzo Dal’ Evedove Tartarotti,
Identificacdo do documento: 2773332178

Vocé enviou com sucesso o arquivo "Infroducio_Artigo.docx” para a tarefa "Relatorio de Verificagdo de Escrita Original 2025" na aula "Relatorio de Verificagdo de Escrita Original 2025" em 2025-10-06T17:53:51. Seu recibo digital completo pode ser baixado no botdo de download na
caixa de entrada da entrega no Turnitin ou no botdo imprimir/baizar no visualizador de documentos.

Obrigado por usar o Tumitin.

A equipe Turnitin



VISUALIZANDO O TRABALHO ENVIADO E O INDICE DE SIMILARIDADE

e Serd exibida a tela de trabalho enviado. Aguarde até que o indice de semelhanca
apareca:

7] turnitin

Portfalio da aula Minhas Motas Discussdn Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME > RELATORIO DE ‘-."ERIFICAQ.ED DE ESCRITA ORIGINAL 2025 > RELATORIO DE VERIFICA@.&D DE ESCRITA ORIGINAL 2025

Sobre esta pagina

Este é o seu painel de tarefas. Vocé pode carregar submissdes das suas tarefas por agui. Quando a submissdo estiver feita vocé podera baixar um recibo digital, visualizar notas e relatdrios de similaridade que o seu
instrutor disponibilizar.

> Relatdrio de Verificacio de Escrita Original 2025 9

Titulo do documento Enviado Nota  Semelhanca

Introducéo Artigo.docx 06/10/2025 21:563




VISUALIZANDO O TRABALHO ENVIADO E O INDICE DE SIMILARIDADE

e O indice de similaridade ou semelhanca (porcentagem) serd exibido:

7] turnitin

Portfdlio da aula Minhas Motas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA- HOME > RELATORIO DE ‘-."EF.IFIGA{;ED DE ESCRITA ORIGINAL 2025 > RELATORIO DE VERIFIGA{;.&D DE ESCRITA ORIGINAL 2023

Sobre esta pagina

Este & o seu painel de tarefas. Vocé pode carregar submissdes das suas tarefas por agqui. Quando a submiss8o estiver feita vocg podera baixar um recibo digital, visualizar notas e relatdrios de similaridade que o seu
instrutor disponibilizar.

> Relatorio de Verificacédo de Escrita Original 2025 9

Titulo do documento Enviado MNota Semelhanca

Introducéo_Artigo.docx 06/10/2025 21:53 - B 15%




REENVIANDO O TRABALHO

e Nestas opcdes, € possivel reenviar documentos, baixar o documento ou baixar o
recibo digital:

7] turnitin

Portfalio da aula Minhas Motas Discussao Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = RELATORIO DE VERIFIGA{;.&D DE ESCRITA ORIGINAL 2025 > RELATORIO DE VEF‘.IFIGA{;.&D DE ESCRITA ORIGIMAL 2025

Sobre esta pagina

Este & o seu painel de tarefas. Vocd pode carregar submissdes das suas tarefas por aqui. Quando a submissdo estiver feita vocé podera baixar um recibo digital, visualizar notas e relatdrios de similaridade que o seu
instrutor disponibilizar.

> Relatorio de Verificacio de Escrita Oniginal 2025 o

Titulo do documento Enviado Nota  Semelhanca

Introducao_Artigo.docx 06/10/2025 21:53 - B 15%

a4 B




REENVIANDO O TRABALHO

e Para reenviar o trabalho ou enviar um novo trabalho, clique no icone “Reenviar

documento”. £ permitido o envio de até 3 trabalhos por dia, sendo que o Gltimo
substitui o anterior enviado:

7] turnitin

Portfdlio da aula Minhas Motas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = RELATORIO DE VERIFICACAC DE ESCRITA ORIGIMAL 2025 > RELATORIO DE VERIFICACAO DE ESCRITA ORIGINAL 2025

Sobre esta pagina

Este & o seu painel de tarefas. Vocé pode carregar submissdes das suas tarefas por agui. Quando a submissdo estiver feita vocé podera baixar um recibo digital, visualizar notas e relatdrios de similaridade que o seu
instrutor disponibilizar.

> Relatdrio de Verificacdo de Escrita Original 2025 e

Titulo do documento Enviado Nota  Semelhanca

Introduc&o_Artigo.docx 06/10/2025 21:53 - B | A1l B

Reenviar documento |




REENVIANDO O TRABALHO

e Para esse trabalho, reenvios sdo permitidos até a data de entrega final, porém,
todos os comentdrios ou notas atribuidos pelo professor a este trabalho serdo
apagados apds o reenvio. Para continuar, clique em “Confirmar” ou em “Cancelar”:

Confirmar reenvio

Reenvios sdo permitidos para este trabalho até a data de entrega passe. Todas as marcas e
comentdrios associados a este envio serdo apagados apds o reenvio.

| Cancelar Confirmar ‘




NOVO TRABALHO ENVIADO

e Para reenviar o trabalho, siga as mesmas instrugdes de envio do trabalho. O novo
trabalho serd e na tela inicial:

7] turnitin

Portfalio da aula Minhas Motas Discussao Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = RELATORIO DE ‘-."ERIFIC.C'.{;.E.D DE ESCRITA ORIGINAL 2025 > RELATORIO DE 1-."EF.IFIlZZ.-'-".{;.EDI DE ESCRITA ORIGIMAL 2025

Sobre esta pagina

Este é o seu painel de tarefas. Vocé pode carregar submissdes das suas tarefas por agui. Quando a submiss3o estiver feita vocé podera baixar um recibo digital, visualizar notas e relatorios de similaridade que o seu
instrutor disponibilizar.

» Relatdrio de Verificacio de Escrita Original 2025 0

Titulo do documento Enviado Nota  Semelhanca

Metodologia_Artigo.docx 06/10/2025 22:09 -- Wi 1 4 B




NOVO E-MAIL AUTOMATICO ENVIADO PELO TURNITIN

e Por fim, um novo e-mail serd enviado, confirmando a entrega do trabalho:

Digita| Receip‘t Externa’ Caixade entrada = = T

Turnitin No Reply 21:53 (ha 18 minutos] ¥

Caro(a) Enzo Dal' Evedove Tartaroiti, dentificacdo do documento: 2773332178 Vocé enviou com sucesso o arguive "Infroducio_Ariige docx” para a tarefa "Relatorio

® Turnitin No Reply <noreply@turnitin come 22:09 (ha Tminuta) <% “—

.- para mim
Caro(a) Enzo Dal’ Evedove Tartarofii,

Idenfificacdo do documente: 2773332178

Vocé enviou com sucesso o arquivo "Metodologia_Artigo.docx” para a tarefa "Relatorio de Verificacgo de Escrita Criginal 2025 na aula "Relatorio de Verificacdo de Escrita Original 2025" em 2025-10-06T18:09:57. Seu recibo digital completo pode ser baixado no botdo de download na
caixa de entrada da entrega no Turnitin ou no bot3o imprimir/baixar no visualizador de documentos.

|'(-.- -h\u |'r-.- . -‘-\u
| 4 Responder || & Encaminhar |
M A iy
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E-MAIL AUTOMATICO ENVIADO PELO TURNITIN

e Quando for adicionado a uma aula por um professor no Turnitin e acessar a
ferramenta pela primeira vez, vocé receberd um e-mail automatico. Para concluir
seu cadastro e confirmar sua matricula na aula, clique em “Criar sua senha”:

Uma conta Turnitin foi criada para vocé. Aqui esta a sua informacao de login. (Exema) D Ceixade entrada x

Turnitin No Reply <noreply@turnitincom=  Cancelar inscrigao
para mim -

7J turnitin

Bem-vindo ao Turnitin

Qla Melissa Bortolotto,

Vocé foi matriculado na aula Turnitin, Aula Teste - Nova Interface do Turnitin, pelo

seu instrutor, Roberta Dal'Evedove Tartarotti.

Pronto para enviar seus documentos?

Criar sua senha

Se vocé se deparar com qualquer problema, visite help.turnitin.com para encontrar

orientagGes uteis.
Obrigado

Tumitin

7] turnitin



INFORMANDO O EMAILE O SOBRENOME SOBRENOME

e Vocé serd direcionado para a finalizagdo do cadastro. Preencha o campo de e-
mail (mesmo e-mail cadastrado), seu nome e sobrenome e cligue em “Préximo”:

7J turnitin

Configuragao da conta

Para configurar a conta, insira o seu enderego de e-mail e o seu sobrenome.

Enderego de Email

qualisbu@unicamp.br

Sobrenome

Bortolotto

Essas informactes podem ser encontradas no e-mail de boas-vindas do Tumnitin.

Se vocé ndo tiver mais acesso a esse e-mail, pega para o seu instrutor do Turnitin procurar em
seu endereco de e-mail. Se vocé for um instrutor, consulte o administrador da Turnitin para
obter essa informag&o.

Direitos Reservados @ 1998 = 2025 Tumitin, LLC. Todos os direitos reservados. (Politica de privacidade)




E-MAIL AUTOMATICO ENVIADO PELO TURNITIN

e Um novo e-mail serd enviado de forma automatica com o link de valida¢cdo do
cadastro na ferramenta (o link tem duragcdo de 24h). Clique no link, conforme

iInstrugcdes no e-mail:

7 turnitin

Configuracao da conta

Para validar a conta, enviamos um e-mail para: qualisbu@unicamp.br

Vocé tem 24 horas para clicar no link em seu e-mail para continuar configurando a
conta.

Direitos Reservados © 1998 = 2025 Turnitin, LLC. Todos os direitos reservados. (Politica de privacidade)

Cria a sua Turnitin Senha Inbox x

Turnitin No Reply <noreply@turnitincom=  Unsubscribe

tome -

BR Translate to English X

Prezado Turnitin Teste,

Para terminar de configurar sua conta do Turnitin, cliquara criar a senha.

Se vocé tiver algum problema ao clicar no link disponibilizado, copie e cole o seguinte URL no navegador:

hitps:/fwww turnitin. com/login_reset.asp?lang=pt_br&id=60e5d5414a78916e309d2719¢c181adeb38a0776&account_setup=1

O link expirou?
O link para criagio da senha € valido somente por 24 horas. Se vocé achar que o link expirou, clique agui para solicitar um novo link.
Se vocé tiver algum problema ao clicar no link disponibilizado, copie e cole o seguinte URL no navegador:

https-/www turnitin. com/password_reset1.asp?lang=pt_br&account_setup=1

Atenciosamente,

Turnitin



CRIANDO A SENHA EFINALIZANDO A CONFIGURA?KO DA CONTA

e Apbs informar uma senha para o login na ferramenta, cliqgue em “Criar senha”.
A proxima tela confirma que o cadastro foi concluido:

7J turnitin
7 turnitin

Criar senha

Crie uma senha para sua conta. Essa senha deve:

Configuracao da conta
concluida

ter o minimo de 12 caracteres
inciuir pelo menos um nOmero
ingluir letras maldsculas e mindsculas

Use ao menos um caractere especial (~|@#5%&*()_+=[l{\;"<>..7/)

Senha . . _ _
Agora vocé pode fazer login em sua conta usando o enderego de e-mail e a senha.

Confirmar senha

Fazer login agora

Direitos Reservados © 1998 = 2025 Tumitin, LLC. Todos os direitos reservados. (Politica de privacidade)

Criar senha Cancelar

Direitos Reservados @ 1998 = 2025 Turnitin, LLC. Todos os direitos reservados. (Politica de privacidade)




INFORMANDO O E-MAILE ASENHA

e Preencha as informacgdes solicitadas: e-mail e senha e clique em “Fazer login”:

7 turnitin
Faca login em Turnitin

Enderego de email

gualisbu@unicamp.br

Senha

Fazer login |

Qu

{ signin with Google C  Login with Clever

Esqueceu a sua senha? Clique aqui.
Precisa de mais ajuda? Clique agui.

Novo usuério? Clique agui.

Politica de privacidade

Nds levamos a sua privacidade a sério. Nao compartilhamos as suas
informacgdes para fins de marketing com outras empresas. As suas informagdes
podem ser compartilhadas APENAS com os parceiros de terceiros para que

possamos oferecer o nosso SEernvigo.




PREENCHENDO AS INFORMA?&ES ADICIONAIS

e Preencha as informacdes solicitadas e clique em “Préoximo”:

Bem-Vindo a Turnitin!

Vocé foi adicionado como um aluno a conta Aula Teste - Nova Interface do Turnitin.

Antes de iniciar, confirme a sua informac&o do usuario e configure a pergunta secreta e
a resposta. Vocé pode alterar qualguer outra informacio caso seja necessario.

Quando estiver concluido, cliqgue em "proximo” para continuar.

Seu email +

| qualisbug@unicamp.br ‘

Pergunta secreta =

| Por favor, selecione uma pergunta secreta. v

Resposta da pergunta «

Seu nome «

|Melissa ‘

0 seu sobrenome =

|Burl olotto ‘

Proximo




CONCORDANDO COM OS TERMOS DO CONTRATO DELICENCA

e Apds a leitura do contrato de licenca do usudrio, cligue em “Concordo-continuar”:

7] turnitin

Acordo de Usuario

0 nosso acordo de usuario foi atualizado. Por favor, leia o nosso acordo de usuario
abaixo e concorde ou discorde com os seus termos e condic@es:

Contrato de licenca do usuario final da i
Turnitin

*Usuarios que nio estdo na Um&o Europeia, consultem apenas a Segio

A

**Usuarios na Unido Europeia, consultem a Segio B.

]

I ' Concordo -- continuar Discordo — logout




E-MAIL AUTOMATICO ENVIADO DO TURNITIN

e VOCé receberd um novo e-mail automatico da ferramenta, informando que
sua conta foi configurada. Clique conforme solicitado:

A sua conta foi configurada (Extema Caixa de entrada x a2 o
) Turnitin No Reply <noreply@turnitincom=  Cancelar inscricdo 2109 (hd 10 minutos) ¥ o
. pdra mim -

Prezado Melissa Bortolotto,

Sua conta esta configurada.

Cliqura comecar a usar o Turnitin.

Se vocé se deparar com gualgquer problema, visite help.turnitin.com para encontrar orientacbes Uteis.

Atenciosamente,

Turnitin

- ~ . ~
| © Responder || ~ Encaminhar )




INFORMANDO O E-MAILE ASENHA

e Preencha novamente o e-mail e senha e clique em “Fazer login”:

7] turnitin
Faca login em Turnitin

Enderego de email

{ hualishu@unicamp.br ‘

Senha

Fazer login

- Uu _
&  sign in with Google C Log in with Clever

Esqueceu a sua senha? Clique aqui.
Precisa de mais ajuda? Cligue aqui.

Novo usuério? clique aqui.

Politica de privacidade

Nés levamos a sua privacidade a sério. Nao compartilhamos as suas
informagdes para fins de marketing com outras empresas. As suas informagdes
podem ser compartilhadas APENAS com os parceiros de terceiros para que
possamos oferecer 0 Nosso servigo.




FINALIZANDO O CADASTRO E ACESSANDO O PERFILDE ALUNO NO TURNITIN

e Seu cadastro no perfil de Aluno foi realizado com sucesso. Por fim, a tela
inicial exibe a aula em que vocé foi matriculado como aluno:

Melissa Bortolotto | Informacdo do Usudrio | Mensagens(1 novo) | Aluno ¥ | Portugus ¥ | (?) Ajuda | Logout

L] L] ™~
7J turnitin
Matricular-se em uma aula

VISUALIZANDOD AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina
Essa € a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé esta matriculado. Para se matricular em uma nova aula, cligue no botdo matricular-se em uma aula. Clique no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vocé poede enviar um documento. Para mais informacbes
sobre como enviar um documento, por favor, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: CRA - TESTE NOVA INTERFACE

Identificacio da Aula  Nome da Aula Professor Status Data de inicio  Data de término  Cancelar aula

48537978 Aula Teste - Nova Interface do Turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti Ative 08-ago.-2025 08-ago.-2028 imj
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MATRICULANDO-SEEM UMA AULA NO TURNITIN

e Apds o login no Turnitin, no menu “Todas as Aulas” serdo exibidas todas as aulas
em que vocé estd cadastrado como aluno, além do menu com seu nome e
informacdes do usudario.

Melissa Bortolotto | Informacao do Usuario | Mensagens | Aluno ¥ | Portugués ¥ | () Ajuda | Logout

L] L] ™~
7) turnitin
Matricular-se em uma aula

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina

Essa € a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé esta matriculado. Para se matricular em uma nova aula, cliqgue no botdo matricular-se em uma aula. Cligue no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informacdes
sobre como enviar um documento, por favor, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: CRA - TESTE NOVA INTERFACE

Identificacdo da Aula  Mome da Aula Professor Status Data deinicio  Data de término  Cancelar aula

40827076 Aula Teste - Nova Interface do Turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti Ativo 03-ago.-2025 08-ago.-2026 )



MATRICULANDO-SEEM UMA AULA NO TURNITIN

e Para ser cadastrado em uma aula no Turnitin, cliqgue no menu “Matricular-se
em uma aula”:

Melissa Bortolotto | Informacdo do Usuario | Mensagens | Aluno ¥ | Poriugués ¥ | (7) Ajuda | Logout

- . ™
7J turnitin
Matricular-se em uma aula

VISUALIZANDO AGORA. FRINCGIFAL

Sobre esta pagina
Essa é a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé esta matriculado. Para se matricular em uma nova aula, clique no botdo matricular-se em uma aula. Cligue no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informaces
sobre como enviar um documento, por favor, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: CRA - TESTE NOVA INTERFACE

Idenfificacdo da Aula  Nome da Aula Professor Status Data de inicio  Data de términe  Cancelar aula

49537976 Aula Teste - Nova Interface do Turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti Ativa 08-ago.-2025 0%-ago.-2026 )



MATRICULANDO-SEEM UMA AULA NO TURNITIN

e Para se matricular em uma aulaq, insira a identificagcdo da aula e a chave de
matricula, e cligue em “Enviar”. Se vocé ndo tiver esses dados, entre em contato
com o professor,

7 turnitin

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina

Para se matricular em uma aula, insira a identificacio da aula e a chave de matricula e clique em Enviar. Se vocé ndo tiver uma identificacdo da aula e uma chave de matricula, entre em contato com o professor.

Matricular-se em uma aula

Identificagao da aula/segao: «

| 46974696 |

Chave de matricula: =

| relatoric2s |

Enviar




MATRICULANDO-SEEM UMA AULA NO TURNITIN

e A nova aula serd exibida na tela principal:

L] [ ] ™
Z'TJ turnitin

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina
Essa € a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé estd matriculado. Para se matricular em uma nova aula, cligue no botdo matricular-se em uma aula. Cliqgue no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Ma pagina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informacbes
sobre como enviar um documento, por faver, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: CRA - TESTE NOVA INTERFACE

Idenfificacdo daAula  Nome da Aula Professor Status Data de inicio  Data de términe  Cancelar aula

40537878 Aula Teste - Nova Interface do Turnitin Roberta Dal Evedove Tartarotti Ativo 08-ago.-2025 08-ago.-2026 m)

Universidade Estadual de Campinas: Centro de Recursos de Aprendizagem

Identificacdo da Aula  Nome da Aula Professor Status Data de inicio  Data de término  Cancelar aula

46074606 Relatorio de Verificagdo de Escrita Origin. .. Centro de Recursos de Aprendizagem - CRA Ativo 104an.-2025 174jan.-2028 i)



ENVIANDO UM TRABALHO

e Para enviar um trabalho, clique no nome da aula:

B e 0
7J turnitin

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina

Essa € a sua pagina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé estad matriculado. Para se matricular em uma nova aula, cligue no botdo matricular-se em uma aula. Cligue no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informactes
sobre como enviar um documento, por faver, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: CRA - TESTE NOVA INTERFACE

Identificacdo da Aula  Nome da Aula Professor Status Data deinicio  Data de término  Cancelar aula

40537976 I Aula Teste - Nova Interface do Turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti Ativo 08-ago.-2025 08-ago.-2026 (]

Universidade Estadual de Campinas: Centro de Recursos de Aprendizagem

Idenfificacdo da Aula  Nome da Aula Professor Status Data deinicic  Data de término  Cancelar aula

48074604 Relatorio de Verificagdo de Escrita Origin... Centro de Recursos de Aprendizagem - CRA Ativo 104an.-2025 174an.-2026 |



ENVIANDO UM TRABALHO

e Serdo exibidos mais detalhes do trabalho, como Tipo, Data de entrega
inicial e Data de entrega final. Para enviar o trabalho, clique em “Abrir”:

7) turnitin

Portfalio da aula Minhas Notas Discussao Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN = AULA PRINCIPAL

PAgina Principal da Aula

Esta & a Pagina inicial da aula. Para acessar mais informacées sobre a tarefa, cliqgue no botdo "Abrir".

Aula Teste - Nova Interface do Turnitin

Titulo do trabalho Tipo de atribuicio Datas

. Start 2 de out de 2025 00:00
Introducéo PADRAO (NOVO) Entrega 9 de out de 2025 2359
Post 16 de out de 2025  23:59




ENVIANDO UM TRABALHO

e Para concordar com o contrato de licenca de uso, clique em “Aceitar”:

7 turnitin

Portfdlio da aula Minhas Notas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME > AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN = INTRODUGCAO

End User License Agreement

Language

Portugués (pt-BR) - ]

L.

Contrato de licenca do usuario final da

Turnitin

*Usuarios que ndo estdo na Unido Europeia, consultem apenas a Secdo A
**|Jsudrios na Unido Europeia, consultern a Secao B.
Proteger seus dados pessoais e sua privacidade € a nossa prioridade maxima. Estamos

totalmente comprometidos com a transparéncia, responsabilidade e com o uso de
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ENVIANDO UM TRABALHO

e Em “Portfolio da aula”, cligue no nome da tarefa para visualizar as instrugdes de
envio do trabalho e baixar o modelo a ser seguido, enviado pelo professor. Clique
em “Baixar”:

7J turnitin

Portfélio da aula Minhas Notas Discussao Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME > AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN > INTRODUGAQ

e Enviar trabalho

E'j turnitin @

Introdugdo - Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de lancamento dos
Introdugdo 02 de out. de 2025, 00:00 09 de out. de 2025, 23:59 Eonsntales

16 de out. de 2025, 23:59
Instrugdes
Modelo Maximo de pontos Rubrica
| & Baixar 100 (N&o definido)
Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas ndo sdo @  Reenvios sdo permitidos @

permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis ndo sdo permitidos @

Seu trabalho

Requisitos de arquivo

* 0s arquivos carregados devem ter menos de
100 MB.
* Os arquivos enviados devem ter menos de

LR L L L L
- - -



ENVIANDO UM TRABALHO

e Desca a pdagina e va para a opcdo “Seu trabalho”. Para visualizar os detalhes
envio, clique em “Visualizar detalhes”:

7) turnitin

Portfolio da aula Minhas Notas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = AULATESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN = INTRODUGAQ

Modelo Maximo de pontos Rubrica
4 Baixar | 100 (N3o definido)
Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas ndo sdo ® « Reenvios s3o permitidos ()

permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis ndo sio permitidos ()

Seu trabalho

_____________________________________________________________________________________

Requisitos de arquivo

* (Os arquivos carregados devem ter menos de
100 MB.

s (s arquivos enviados devem ter menos de
800 péaginas.

* (Os arquivos devem ter até 20 palavras para
um relatério de similaridades.

* Tipos de arquivo aceitos para gerar relatérios:
.docx, xlsx, .pptx, .ps, .pdf, .html, .rtf, .odt,
.hwp, .txt

Arraste e solte o arguivo ou procure no seu compu[ador

Visualizar detalhes | Pesquisar arquivos

E Saiba mais sobre os requisitos de arquivos

P
T

_____________________________________________________________________________________

do



ENVIANDO UM TRABALHO

e Cligue em “Pesquisar arquivos” e adicione o arquivo do trabalho:

7) turnitin

Portfolio da aula IMinhas Notas Discussao Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN = INTRODUCAQD

Enviar arquivo

TS dIUivies SHVIAUUS UEVETTE LT THENUS Us oUW payinids.

* Os arquivos devem ter até 20 palavras para um relatério de
similaridades.

* Tipos de arquivo aceitos para gerar relatdrios:
.docx, .xlsx, .pptx, .ps, .pdf, .html, .rtf, .odt, .hwp, .txt

[/} saiba mais sobre os requisitos de arquivos

r
1
1
1
|
|
I
1

Titulo da entrega (obrigatorio)

[ Nome do arquivo

Fazer upload e visualizar




ENVIANDO UM TRABALHO

e Apds o envio do arquivo, o titulo do trabalho serd informado automaticamente
(mesmo nome do arquivo). Clique em “Fazer upload e visualizar”:

7J turnitin

Portfdlio da aula Minhas Notas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = AULATESTE - MOWA INTERFACE DO TURNITIN = INTRDDUQE&O

Enviar arquivo

Kequisitos ae arquivo

* (Os arquivos carregados devem ter menos de 100 MB.
* (Os arquivos enviados devem ter menos de 800 paginas.

* (Os arquivos devemn ter até 20 palavras para um relatério de
similaridades. |
"

* Tipos de arquivo aceitos para gerar relatdrios:
.docx, .xlsx, .pptx, .ps, .pdf, .html, .rtf, .odt, .hwp, .txt

[/ saiba mais sobre os requisitos de arquivos

[ Introducdo_Tese.docx 1872KB X

Titulo da entrega (obrigatdrio)

[ Introducdo_Tese

Fazer uploadewsuallzar



ENVIANDO UM TRABALHO

e Quando o upload for concluido, clique em “Enviar” para confirmar o envio
do trabalho:

7 turnitin

Portfolio da aula Minhas Motas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME > AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIM = INTRODUCAG

Enviar arquivo

INTRODUC A

Com o intelo de dimsus o (mpeco & podaicko gerada por embalugens plisticas
denvadas do petrdlen, podemos oheervar um mmemio ma demanda por materais biod egracdines,
bem como a wilizagio de subproduts gorados pelas indstrim de alimentos, o quo torma os
processos produtives nuals sustenideis A zeing & vmn prodeing vegetal orfunda do milho, capazx
e foermar filenes com prapriedades sermd hantes b ambalagers obtidas pos polnseros @niitioos,
Essat sinilaridade se deve so sew alio grw de polineriagio o carfier hidrofbico idevido s
ehevaido leoe de ammodcilos rdo polares), gue poteciali o hameras o vapor de g e
o igenin, aunilimndo ns preevacio ¢ iseandide dos alimeitos (ZHANG o of 2022 BUENG
wd el 20, HIUA o el 20200 A quikosiona & wm palimens versiiil devido as suss caracieristicas
de solubiBdade, copacidade de formagio de filme. viscosidede, ligagio de ions, propricdndes

ierobianas, bi idado o por ser atimica. A presonga de prupo aming o sou cariter
carifnice conferem 4 quitosang, propriodades antimicroblangs frente § beciénss ¢ fumgos. Sendo
awim, o wibesg@o de quibeana wmo ageete Glraginsen pode rendiar e (s com

oo bides st imicnhians gue comtribisenn para o reservagio dos alimentis. Tal crmsoersiic
tarmhem paide ser inaiata pels sibisio deostns somenados e, com menbecds sgie

antiinacrobisiu, comi ol ( wial, M%)
Amln‘moma £ 1ded > Imtthummqura

prende madorin dos aditivos 2 ¢ apontam amenqgas &




ENVIANDO UM TRABALHO

e Vocé também pode enviar o trabalho escolhendo a op¢cdo “Pesquisar
arquivos” e selecione o documento em seu computador:

7] turnitin

Portfdlio da aula Minhas MNotas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN = INTRODUCAD

Modelo Méximo de pontos Rubrica
100 (N30 definido)
Entregas atrasadas Reenvios
Entr‘egas atrasadas nao sao (D + Reenvios sio permitidOS (D

permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis ndo sdo permitidos ()

Seu trabalho

_____________________________________________________________________________________

Requisitos de arquivo

L3
1
1
]
! * (Os arquivos carregados devem ter menos de
! 100 MB.
: * Os arquivos enviados devem ter menos de
! 800 piginas.
) 1 .

Arraste e solte 0 arquivo ou procure no seu computador 1 * Os arquivos devem ter até 20 palavras para
: um relatério de similaridades.
! * Tipos de arquivo aceitos para gerar relatdrios:
| .docx, .xlsx, .pptx, .ps, .pdf, .html, .rtf, .odt,
! .hwp, .txt
]
1
]
1
¥

Visualizar detalhes [ Pesquisar arquivos I

T

[/} saiba mais sobre os requisitos de arquivos

_____________________________________________________________________________________



ENVIANDO UM TRABALHO

e Pronto. Seu trabalho foi enviado:

7] turnitin

Portfolio da aula Minhas Notas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIM = INTRODU{_}AO

Enviar trabalho

Introducdo ~

7] turnitin

Titulo

Introducao

Instrucdes

Modelo

A, Baixar

Ajuda

Jata de entrega Data de lancamento dos
o O arquivo estd em processamento. X comentarios

)9 de out. de 2025, 23:59
16 de out. de 2025, 23:59

Méaximo de pontos Rubrica
100 (N&o definido)
Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas ndo sdo ® + Reenvios sio permitidos ()

permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis ndo sdo permitidos ()

Seu trabalho

Titulo Enviado

03 de out. de 2025

Introducio Tese 13

Avaliacao Similaridade Comentario Mais

- - = :




ENVIANDO UM TRABALHO

e Serd exibida a mensagem “O arquivo foi carregado”, confirmando o envio. Apds o0 envio,
o Relatério de similaridade serd gerado conforme as configuragdes definidas pelo
professor: no momento da entrega do trabalho ou somente na data final de entrega. Se o
professor permitir o reenvio do trabalho, a ferramenta ndo mantém o historico das
versdes anteriores, apendas o ultimo arquivo enviado.

7 turnitin

Portfdlio da aula Minhas Notas Discussdo Calendario

VISUALIZANDQ AGORA: HOME > AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN > INTRODUGAD

—_— Enviar trabalho

g'r-J turnitin @

Introdugdo ~ Ajud
Titulo Data de entrega Data de langamento dos

T ! ;
Introducio @ oarquivo foi caegado. X 09 de out. de 2025, 23:59 comentérios
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugdes
Modelo Méximo de pontos Rubrica
[ & Baixar | 100 (N3o definido)
Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas ndo sdo ® + Reenvios sio permitidos (D)

permitidas

Arguivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis ndo sdo permitidos ()

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliacie Similaridade Comentério Mais

Introduclio_ Tese Ell.’r ie out, de 2025




AVAI.IA?AO, SIMILARIDADE E COMENTARIOS

e ApOs o0 envio e processamento do trabalho pela ferramenta, é possivel visualizar o
indice de similaridade gerado, além da avaliagdo e comentdrios do professor:

7) turnitin

Portfélio da aula Minhas Motas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME > AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN = INTRODU'I;AO

- Enviar trabalho
7] turnitin @
Introdugdo ~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de langamento dos
Introducio 02 de out. de 2025, 00:00 14 de out. de 2025, 23:59 ECInSnEioe
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugdes
Modelo Méximo de pontos Rubrica
& Baixar 100 {Critérios De Corre;ﬁuﬁl

Entregas atrasadas Reenvios

Entregas atrasadas ndo sdo ©

g v Reenvios sdo permitidos ()
permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquives incompativeis ndo sao permitidos ()

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliacio Similaridade Comentdrio Mais

14 de out. de 2025
Introducdo_Tese e - /100 46% =




REENVIANDO UM TRABALHO

e Mesmo que nas configuracdes do trabalho o professor tenha permitido o reenvio do
trabalho, é possivel enviar até trés trabalhos por dia, sendo que o Ultimo substitui o
trabalho enviado anteriormente. Para reenviar o trabalho, cligue em “Reenviar”:

. Enviar trabalho
7 turnitin @
Introducdo ~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de lancamento dos
Introducio 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 CRTENL s
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugbes
Modelo Maximo de pontos Rubrica
&, Baixar 100 {:Critérius De Curregénjl

Entregas atrasadas Reenvios
E"“EQ‘?‘S il L @ v Reenviossao permitidos @)
permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis nio sao permitidos ()

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliagao Similaridade Comentéario Mais

14 de out. de 2025
14:58

Introducdo_Tese —~ /100 46% =

Reenviar




REENVIANDO UM TRABALHO

e Para reenviar o trabalho, clique em “Pesquisar arquivos”:

- Enviar trabalho
7J turnitin <
Introdugdo -~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de langamento dos
Introducao 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 comentarios
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugoes
Modelo Maximo de pontos Rubrica
&, Baixar 100 (Eritérius De Curreg&n)

Entregas atrasadas Reenvios

Entregas atrasadas nao sac @ « Reenvios s3o permitidos @

permitidas

Arquivos incompativeis

& Arquivos incompativeis ndo sao permitidos G}

Seu trabalho

Requisitos de arguivo

* (s arquivos carregados devemn ter menos de
100 MB.

* (s arguivos enviados devem ter menos de
800 paginas.

* (Os arquivos devemn ter até 20 palavras para
um relatorio de similaridades.

* Tipos de arquivo aceitos para gerar relatdrios:
.docx, xlsx, .pptx, .ps, .pdf, .html, .ref, .odt,
hwp, txt

&

Arraste e solte o arquivo ou procure no seu computadaor

Visualizar detalhes |[ Pesquisar arguivos ] |

E Saiba mais sobre os reguisitos de arguivos

Voltar para Entrega



REENVIANDO UM TRABALHO

e Em seguidaq, clique em “Fazer upload e visualizar”:

Enviar arquivo

(® Fazer upload O Préwisualizar

Requisitos de arquivo >

[ Introducio_Tese.docx 19.33KB X

Titulo da entrega (obrigatdrio)

[ Introducdo_Tese

[ Cancelar ] Fazer upload e visualizar




REENVIANDO UM TRABALHO

e Quando o upload for concluido, clique em “Enviar” para confirmar o envio do
trabalho. Seu trabalho serd reenviado:

Enviar arquivo

Q' Fazer upload @ Pré-visualizar

1. INTROOUCAD

Com 0 intuito die disinuin oimpaio da polugdo geata o embalagens plisticas deivadas do

perstlnD, DOUOTES DhEEa UM rad dapor mateal b

0 willzaghe do subpreduios gamdos pelas INdCeriae da pUmeTios. 0 08 190 OF PrOGeSses
o, Haminnd

mmmmmmmmmmmmmmmm He | g #o # Cale
Iwcr de aminodcidos rdn pobees, qus misncislies s Esime so apon de dgus &
sl Lo o e s B o b dim alersntes (ZHANG & &, 2022; SUEND f al 2031;
HUR e ol 20310, A quilmora & e polivsin vandil deddo be @ &
ot i ik o fn e fime, Wecodiaoe, Ugaglo o8 iDL propiedades
i 1k 01 o 2t DESWHEN, & PR G O LIRS ST 1o B B LY FERET

- . P
msim, @ uliizecds de guilceera camo

propriadades  ongmicrablanis gua conbiem mam @ presevogdo dos alimenos. Tol

DD aer pals ndigla do QUIME COMPOEDE bioathkss. gom

agha SOMC 0B 0Lpce aesonclale (U o2 ol 2020 YAHEDIKIA ot al.

20T,

Aduslmsnis o smpregs de alibwe s almenlos B ukEa oodn cEulele, ama ver gus s gends

Mo o Al RRok wosder”

R el Gl maam

doa conaumitores por

=l #1186, Erate, portarin,

sur ullicedas eomo oo
inaia (DE MARCO

Titulo da entrega Tamanheo do arquivo
Intreducio_Tese 19.3 KB




REENVIANDO UM TRABALHO

e Se restar apenas mais um trabalho para atingir o limite de trés envios naquele diq, o
sistema exibird uma mensagem. Para reenviar o trabalho, clique em “Continuar em
Upload de arquivos” e proceda normalmente com o envio.

Limite de entregas

Viocé ainda tem mais uma entrega. Quando o limite for atingido, vocé precisara
esperar 24 horas a partir da primeira entrega para enviar novamente.

| Continue em Upload de arquivos |
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ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e A0 acessdr o Turnitin, serd exibida a tela com as informag¢des sobre as aulas onde
vocé estd cadastrado como aluno. Para visualizar o Relatério de similaridade de
seu trabalho, cligue no nome da aula:

Melissa Bortolotto | Informacdo do Usuario | Mensagens | Aluno ¥ | Portugués ¥ | () Ajuda | Logout

7) turnitin
Todas as Aulas Matricular-se em uma aula

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina
Essa & a sua pdgina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé esta matriculado. Para se matricular em uma nova aula, clique no botdo matricular-se em uma aula. Clique no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informagdes
sobre como enviar um documento, por favor, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: Centro de Recursos de Aprendizagem

Identificacdo da Aula  Nome da Aula Professor Status Data de inicic  Data de términe  Cancelar aula

46974808 Relatorio de Verificagdo de Escrita Origin.. Centro de Recursos de Aprendizagem - CRA Afive 10-3n.-2025 17-4an.-2028 )

Universidade Estadual de Campinas: BAE - Biblioteca da Area de Engenharia e Arquitetura

Identificacdo da Aula  Nome da Aula Professor Status Data de inicioc  Data de término  Cancelar aula

50502035 Aula teste Roberta DalEvedove Tartarofti Ativo Of-put-20285 08-out.-2028 )

Universidade Estadual de Campinas: CRA - TESTE NOVA INTERFACE

Identificacdo da Aula |§ Nome da Aula Professor Status Data de inicio  Data de término  Cancelar aula

49527978 Aula Teste - Nova Interface do Tumnitin Roberta Dal' Evedove Tartarofti Ative 0B-8g0.-2025 08-ago.-2026 o




ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e Em seguidaq, serd exibido o nome da tarefa criada pelo professor. Clique em
“Abrir”:

7) turnitin

Portfdlio da aula Minhas Motas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN = AULA PRINCIPAL

Pagina Principal da Aula

Esta & a Pagina inicial da aula. Para acessar mais informac@es sobre a tarefa, clique no botdo "Abrir”.

Aula Teste - Nova Interface do Tumitin

Titulo do trabalho Tipo de atribuigao Datas
. Start 2 de out de 2025 00:00
Introducao PADRAOQ (NOVO) Entrega 16 de out de 2025  23:59

Post 16 de out de 2025 23589




ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e Serdo exibidas as informacdes de configuracdo da tarefa personalizadas pelo
professor, como Data inicial de entrega, Data de entrega, Data de langcamento dos
comentarios, Madximo de pontos (Avaliagédo), Rubrica (critérios de avaliagcdo) e
permissées (entregas atrasadas, arquivos incompativeis e reenvios):

" Enviar trabalho
7) turnitin @
Introdugdo -~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de langamento dos
Introdugao 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 ~ tOmen tarios
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugoes
Modelo Maximo de pontos

Rubrica
100 (Eritérius De Curre;ﬁn)

Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas nao sao @ « Reenvios s3o permitidos @
permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis nao sao permitidos @

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliacao Similaridade Comentario Mais

16 de out. de 2025

Introducsdo_Tese 15:28 == {100 17% @



ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e Sobre o trabalho, serdo visualizados o Titulo, Data de envio, Avaliag&o, Similaridade e
Comentdrio (se ndo houver nenhuma avaliagéo ou feedback atribuidos pelo professor,
serd exibido apenas o indice de similaridade):

" Enviar trabalho
g'r_.| turnitin @
Introdugdo ~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de langamento dos
Introducao 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 ~  Comen tarios
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugoes
Modelo Maximo de pontos

Rubrica
100 (Eritérius De Curregﬁn)

Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas nao sio @

+ Reenvios sdo permitidos @
permitidas

Arguivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis nao sao permitidos @

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliacdo Similaridade Comentario Mais

16 de out. de 2025

Introducado_Tese 18:28 == {100 17% @




ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e« Em “Mais”, é possivel Visualizar a entrega (o trabalho enviado, Copiar ID da entrega
(cada trabalho gera um identificador Gnico) e Baixar recibo:

" Enviar trabalho
g'r-.| turnitin @
Introducio ~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de lancamento dos
Introducao 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 comentarios
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugdes
Modelo Maximo de pontos Rubrica
&, Baixar 100 (Eritérius De Curre;ﬁo)

Entregas atrasadas Reenvios

Entregas atrasadas ndo sao @ »/ Reenvios s3o permitidos {D

permitidas

Arguivos incompativeis

) Arguivos incompativeis nao sdo permitidos G}

Seu trabalho

P—
Titulo Enviado Avaliagdo Similaridade Comentario Mais
16d t. de 2025
Introducdo_Tese 182 Eout de - £ 100 17% @
g:28
[# visualizar entrega
Reenviar

|2 Copiar ID da entrega

B Baixar recibo




e Exemplo de trabalho com avaliacdo e feedback:

7] turnitin

Titulo
Introdugdo

Instrucdes

Modelo

&, Baixar

Seu trabalho

Enviar trabalho

Introducgdo -~

Data inicial
02 de out. de 2025, 00:00

Maximo de pontos
100

Entregas atrasadas

Data de entrega

ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

Ajuda

Data de langcamento dos

16 de out. de 2025, 23:59 comentarios

Entregas atrasadas ndao sao ®

permitidas

Arquivos incompativeis

16 de out. de 2025, 23:59

Rubrica

<C ritérios De Corret;éo)

Reenvios

v Reenvios sio permitidos ()

@ Arquivos incompativeis ndo sio permitidos ()

Titulo

Introducdo_Tese

Enviado

16 de out. de 2025
21:03

Avaliagdo

Similaridade

13%

Comentario Mais

Ed :




VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Para visualizar o Relatério de similaridade do trabalho enviado, clique sobre o indice de
similaridade gerado, caso ele jd esteja disponivel. Importante: mesmo que o indice de
similaridade ja esteja visivel, recomenda-se aguardar aproximadamente 5 minutos antes
de acessd-lo, pois, dependendo do tamanho do arquivo, o sistema ainda pode estar
concluindo o processamento do trabalho:

. Enviar trabalho

7] turnitin ®

Introducdo Ajud.
Titulo Data inicial Data de entrega Data de langamento dos
Introducdo 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 comentarios

16 de out. de 2025, 23:59

Instrucées
Modelo Mé&ximo de pontos Rubrica
&, Baixar 100 (: Critérios De Correcdo :)

Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas ndo sdo @ + Reenvios sio permitidos @
permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis ndo sio permitidos (i)

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliacdo Similaridade Comentério Mais
Introducdo_Tese 16 de out. de 2025 87.5 /100 13% \é

21:03




VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Ao clicar no indice de similaridade, serd exibido, em outra guia, o Relatério de
similaridade do trabalho enviado, com o percentual e as fontes encontradas:

e [ " 4
?l'—-l turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti & ® @
. Introducdo_Tese Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 17% Feedback
P
|> ¢ camadas | 17% Similaridade = Filtros
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1. INTRODUGAO
Bo Com o intuito de diminuir o impacto da poluigédo gerada por embalagens plasticas derivadas do B 1  Publicacio @ -

petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizacao de subprodutos gerados pelas indlstrias de alimentos, o que torna 0s processos

Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%

R 7 ) i s ) . ) i i 1= blocos de 0 palavras
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar texcho correspondentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizac&o e carater hidrofébico (devido ao elevado BE G @ -~
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,

@ 2 auxiliando na preservagdo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; HECHERSSIES e
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de = iy * LK ”f.i:::]:;mmm
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater Q@ ~
cationico conferem & quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo B3 Internet
assim, a utilizacdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdao dos alimentos. Tal = q Diocada g 11 Palavras

texto correspondentes

caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com
reconhecida agao antimicrobiana, como os ¢leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
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ndmero de palavras e ferramenta de ampliagdo ou diminuicdo do zoom:
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigio gerada por embalagens plasticas derivadas do
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas inddstrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéo e carater hidrofdbico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), gue potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacgao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atéxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catiénico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservacao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agédo antimicrobiana, como os éleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citago incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas a salde
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Neste menu, sdo exibidos trés icones: Baixar, Detalhes e Ajuda:
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1. INTRODUGAO
Do Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do [@ 1  Publicagio @ v
petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina .. 4%
a utilizagéo de subprodutos gerados pelas indlstrias de alimentos, o que torna os processos = g blocos de K] 27 PolavTas
@7 produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar —  texdto oorrespondentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
3|m|lartdadfa se dteue ao seu alto grau de pnllmerlz?qao e carat‘er hidrofébico (devido ao e{eva(lzlo B G @ -~
teor de aminoacidos ndo polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio, — -
s - . . . Nnandie.ne
B2 auxiliando na preservagéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO er al. 2021; | |
- i ’ B = = T - _ bl 5 alavra
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de e LN ?nrreﬂp;ndentﬂ
solubilidade, capacidade de formagéo de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater QO v
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo B3 Interer
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagado dos alimentos. Tal = ¢ Blocode B 11 palavras

exto ccrrespuntlentes
caracteristica também pode ser induzida pela adicdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os éleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Em “Baixar” sdo exibidas trés opcdes para download: Relatéorio de similaridade,
Relatério de avaliagéo e comentarios e Arquivo original:

soa 1 i 4
E"—'I turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti L ® @
Introducdo_Tese Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 17% Feedback =
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\I_ L, Relatério de similaridade hos
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1. INTRODUGAO 5
@ e Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do @1  Publicacio @ v

petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%

a utilizagdo de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos

[ 7 . . G - = . - 1= o blocos de ") 27 palavras
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar texto correspondentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado D Gl @ v
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,

@2 auxiliando na preservacao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; AEESKER T .
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de = 3?;:::”& LN S;:f:;:zndemes
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino & seu carater @ v
cationico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo 0 G
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal [= o Dmcadta fl] 14 Palavras

=  texto correspondentes

caracteristica também pode ser induzida pela adi¢do de outros compostos bioativos, com
reconhecida agao antimicrobiana, como os oleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.

2019). [#] citagdo incorreta @ 4 Publicaco @ v
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Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Ser@o exibidos dois menus principais: Similaridade e Feedback:

P turnitin et L .
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1. INTRODUCAO

B9 Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do [B 1 Publicagio © ~
petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna 0s processos T — ——

&7 produtivos mais sustentaveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar 152 texto B correspandentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéo e carater hidrofobico (devido ao elevado B CEm @ ~
teor de aminoéacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,

@ 2 auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; HELTNEEN e =
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de I= 3:’:-::2‘ - LA fgul-.r]:::;ndpnm
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater Q v
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo B3 Internet
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservacdo dos alimentos. Tal = af;::;' de Lh E‘;‘lj:;:;mnm
caracteristica também pode ser induzida pela adigédo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.

2019). (#] citagdo incorreta @4 Publicagio Q v
. . . £ Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
@ 1 maioria dos aditivos existentes no mercado & de origem sintética e apontam ameacas a saude EMBERAnEDTIt 1=1 il'iif. - LA f::::;::maenm
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Em Similaridade, serd exibido o indice de similaridade indicado pela ferramenta

comparacdo do arquivo original do aluno com as fontes encontradas:

aiaiin B z &
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1. INTRODUCAO
B o Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagens pldsticas derivadas do B 1  Publicagio © ~

petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas indlstrias de alimentos, o que torna os processos

Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%

Rz ’ g o P - p " o 1= 2 Docosde L palATel
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar texto correspondentes
filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéao e carater hidrofébico (devido ao elevado Bz enn @ ~
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
@2 auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; ReIhandenes 4%
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de =3 :’;::.T «“ LA f.::::]:;ndenm

solubilidade, capacidade de formagéao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades

@ 1
@ s

@) Péginaides

antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas gue contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigédo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os ¢leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos & visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas a saude
associadas ao uso em excesso e/ou continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Cada fonte de similaridade identificada no arquivo enviado pelo aluno & exibida com uma cor
especifica, correspondente a cada origem de correspondéncia. No menu a direita, séo
apresentadas todas as fontes, ordenadas da que possui o maior nimero de correspondéncias
para a menor. Para visualizar os detalhes, clique sobre uma das fontes:
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_ — 1. INTRODUCAO

@ Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do [ 1  Publicagio 0 v
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos = o blocos de ] 27 Polavas

&7 produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar —  texto correspandentes
filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéo e cardter hidrofobico (devido ao elevado G CGEnm @ ~
teor de aminodcidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,

@2 auxiliando na preservacio e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; hdlhandle.net 4%
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de 1=3 :’;::.SS - LAY i’;‘l}’:iiinmm
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presencga de grupo amino e seu carater Q v
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo B3 Interne
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal =1 f:::g o CART E:l:‘:sﬂp‘;m"m
caracteristica também pode ser induzida pela adigédo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.

2019). [#] citagdo incorreta B4 Publicagio @ v
. . .. o] Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Serdio exibidos todos os trechos no trabalho indicados como similaridade com ad
referida fonte:
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gﬂ turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti Avaliagdo: 87.5 / 100 i © @
Introdugdo_Tese Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 17% Feedback
Atualmente o emprego de aditivos em alime cautela, uma vez que a grande e
_ - : : : e - Citagdo incorreta “"' € Camadas J @ ~
@1 maioria dos aditivos existentes no mercado € de origem sintética e apontam ameacas a saude — Publicacdo
Bm: : : - - - Descr: Revise a fonte da citacdo de o
associadas ao uso em excesso e/ou continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura sterdiesmisitionnads ABkT Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%
s w—— . @ £ — A ¢
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@1 al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substancias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os 6leos essenciais, compostos secundarios produzidos < 1dez > 17 palavras
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois hetpe:f/dol.ora/ 0. 18540 icenddiss10p0153.0162 B3
apresentam diversas propriedades benéficas como agdo bactericida, fungicida e medicinal, S MELO FILHO, 2010). Nos dias atuais 0 emprego dos
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH & zf'g;“:;j::f::‘::tsg‘ﬁd‘ﬂ fjaeﬁ':';;“;::fjog”u‘;us
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agao antimicrobiana sendo existentes no mercado, os aditivos sio de origem
@ s considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sédo geralmente g
. . associadas ao uso em excesso e em longo prazo de
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017). tais substancias. O uso excessivo destes aditivos gera
Estudos demonstram uma agéo efetiva de 6leos essenciais sobre inibigado de crescimento de ] S e ok S e
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade comercializados. Outra preocupa
guimica, rdpida oxidagao e volatilizagdo. A degradacao e perda de eficiéncia destes compostos [ \
podem ser minimizadas através de sua incorporagio em sistemas biopoliméricos emulsionados. | Enclulrcomespondanciss |
2 Internet @ v
@2 2. OBJETIVOS £
hdl.handle.net 4%
2.1. Objetivos Gerais — _ blocos de palavras
=3 rexto !J 2 correspondentes
Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifingicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos Q ~
essenciais. B3 internet
thesisfiocruz.bvs.br 1%
2.2. Objetivos especificos
=1 bloco de !J 1 palavras
— O texto correspondentes
[ Piginatde3 1132 palavras Q 188% @
™ a DithlirasSn~ @ i



e Nesta opcdo, é possivel navegar pelos trechos indicados como similaridade com a

fonte. Clique no icone de seta:

E|'—'| turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti
Introdugdo_Tese

Similaridade 17% Feedback

Atualmente o emprego de aditivos em alime cautela, uma vez que a grande
@1 maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameacas a saude
associadas ao uso em excesso e/ou continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura
dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
@ 1 al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substancias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os 6leos essenciais, compostos secundarios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agdo bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agao antimicrobiana sendo
@ s considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sédo geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agao efetiva de 6leos essenciais sobre inibigao de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade
guimica, répida oxidacgéao e volatilizagdo. A degradacgao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagéo em sistemas biopoliméricos emulsionados.

B2 2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifingicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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dos consentns mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et

sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundarios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agao antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto gue sdo geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma acéao efetiva de éleos essenciais sobre inibicdo de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidacao e volatilizagcdo. A degradacao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas atraves de suaincorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos

essenciais.

2.2, Objetivos especificos
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ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequacdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundarios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agao antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto gue sdo geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma acéao efetiva de éleos essenciais sobre inibicdo de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidacao e volatilizagcdo. A degradacao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas atraves de suaincorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.
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2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.
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alimentos mais saudaveis, livres de aditivos quimicos
que podem ser prejudiciais & sadde. Existe portanto, a
necessidade de buscar substincias de origem natural
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dos consenms mais saudsivms e livres de admwns slntétlcos (DE AE.MEIDA et
al. 2018). Existe, porta a necessidade de buscar substéncias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundéarios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PAMDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida ag@e antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sao geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agao efetiva de dleos essenciais sobre inibicao de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais s8o compostos de baixa estabilidade
guimica, rapida oxidagao e volatilizagio. A degradagao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagao em sistemas biopolimeéricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtencéao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agdo antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagé&o de alimentos, visto que séo geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agéao efetiva de 6leos essenciais sobre inibigcdo de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os 6leos essenciais sGo compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidagao e volatilizagao. A degradagéo e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagdo em sistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtencgéo de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifingicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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Este trabalho tece como obijetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.
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dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substancias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequacdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundérios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida acédo antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sao geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agao efetiva de 6leos essenciais sobre inibicdo de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os oleos essenciais sao compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidagao e volatilizagao. A degradagao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifingicas a partir de quitosana e zeina carregados com oleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Os filtros também pode ser aplicados diretamente no Relatdrio de similaridade.
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dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substéncias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagao aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundérios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida ag¢do antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sao geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agao efetiva de 6leos essenciais sobre inibigado de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidagao e volatilizagao. A degradagao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.

e s | I —— S = -

2. OBJETIVOS

2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Serdo visualizados os Filtros de excluséo, isto &, a exclus@o de trechos do trabalho do
aluno para a similaridade (n&o serdo verificados na similaridade): a) Excluir
bibliografia, b) Excluir texto mencionado, c) Excluir texto citado e d) Excluir
pequenas correspondéncias.
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solubilidade, capacidade de formagéo de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a gquitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adicdo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agao antimicrobiana, como os éleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagao incorreta
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Excluir bibliografia (lista de referéncias): elimina a secdo de referéncias bibliograficas da
andlise. A bibliografia costuma conter titulos e nomes de autores que aparecem em outros
trabalhos, o que pode inflar a taxa de similaridade sem indicar pldgio. Importante: o

Turnitin identifica automaticamente a se¢cdo de referéncias apenas se ela estiver bem
delimitada (por exemplo, com o titulo “Referéncias” ou “Bibliografia”).
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propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Excluir texto mencionado (mengées) — remove da andlise trechos que citam autores, anos ou
fontes (ex.: “segundo Freire (1996)” ou “de acordo com a FAO (2023)"), evitando que mencgoées
comuns sejam marcadas como cépias. E Gtil em artigos, TCCs e revisdes bibliograficas, com
muitas citagdes no estilo autor-data (ABNT, APA), pois mantém o foco nas semelhancas reais de
conteddo. Complementa os filtros “Excluir citagées” e “Excluir bibliografia”. Se as mencdes
estiverem mal formatadas, o sistema pode ndo reconhecé-las.
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Excluir texto citado (excluir as citagées): ignora automaticamente os trechos corretamente
formatados como citagdes diretas (entre aspas ou formatadas segundo o estilo adotado,
como ABNT, APA, etc.). O aluno pode citar corretamente as fontes e essas passagens ndo
devem elevar a taxa de similaridade. Atengéo: se o texto ndo estiver bem formatado (por
exemplo, aspas ausentes ou referéncias inconsistentes), o Turnitin pode ndo reconhecer a
citacdo.
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagens plasticas derivadas do
petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagado de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, 0 que torna 05 Processos
produtivos mais sustentdveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminodcidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,
auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana é um polimero verséatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagcao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os dleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). (] citago incorreta
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Excluir pequenas correspondéncias: remove trechos muito curtos que geram coincidéncias
pouco relevantes, como expressdées comuns ou citacdes isoladas. O professor define o limite
minimo para exclusdo, por niamero de palavras (ex. menos de 10) ou percentual de
similaridade (ex.: fontes abaixo de 1%). Esse filtro ajuda a eliminar semelhangas superficiais
que ndo indicam coépia real.
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solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atéxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bicativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os dleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagens plasticas derivadas do
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagcdo de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagdo e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021,
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presencga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com
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e Serd exibida a mensagem “Filtros aplicados”. Ao retirarmos o filtro “Excluir
bibliografia”, a ferramenta passou a considerar as referéncias bibliogrdficas do
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1. INTRODUCAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petroleo, podemos ocbservar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizacdo de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
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similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
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antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater
cationico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
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Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagdo e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,
auxiliando na preservacgéao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacgao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com
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1. INTRODUGAD

a Com o intulto de diminuir o impacto da polulgao gerada por embalagens plasticas derivadas do

petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materials blodegradavels, bem como

a utilizagae de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o gue toma o8 processos

o produtives mals sustentavels. A zeina & uma proteina vegelal orlunda do milho, capaz de formar

filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa

7’ o [ ~ similaridade se deve ao seu alte grau de polimerizagio e carater hidrofabico (devido ac slevado

. A O S G e X I b I O O d O S f O n t e S t O d O O tecr de amincacides nao polares), que potenclaliza as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,

p 4 a auxiliando na presernvacac e Integridade dos alimentos (ZHANG et al, 2022; BUENO et al. 2021;

HUA af =l 2021). A quitosana é um polimero versatil devido as suas caracteristicas de

° s ° ° solubilidade, capacidade de formagéo de filme, viscosidade, ligaggo de ions, prepriedades

t r G b G | h O e n V I G d O e | O O | u n O e e X I b I d O antimicroblanas, blodegradabilidade e por gar atéxica. A pregsenga de grupo amino e seu carater

4 catidnico conferem a quitasana propriedades antimicroblanas frente a bactérias e fungos. Sendo

assim, a utilizagao de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com

° PY P ~ propriedades antimicroblanas que contribuem para a presearvacao dos alimentos. Tal

u n t G m e n t e C O m O S I n d I c q o e s d a s caractaristica tambam pode ser induzida pela adigio de outros compostos bioatives, com

J reconhecida agao antimicroblana, como o8 dleos essencials (XU et al. 2020; VAHEDIKIA &t al.
2013).

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos é visto com cautela, uma vaZ que a granda
maioria dos aditivos existentas no mercado é de origem sintética e apontam ameacas a saode
associadas a0 US0 am eXcesso efou continud em longo prazo. Aliado aisso, ha uma malor procura
dos consumidores por alimentos mais saudévels e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
P n al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substéncias de origem natural que possam

C G d O f O n t e e r e p r e S e n t G d O p O r u m ser utilizadas como conservanias de alimentos, realizando adequagio acs principlos
sustentavels (DE MARCO et al. 2013). Os oleos essenclais, compostos secundérios produzidos

pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pols

/ apressntam diversas propriedades benéficas come agace bactericida, funglcida e medicinal,

n u m e r O e u m O C O r ° sendo comumente utilizados como aditives em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
° PANDEY, 2017). Estes compostos possuemn reconheclda agao antimicroblana sendo

B considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto gque sio geralments

reconhecidos come seguros — GRAS (Ganerslly Recognized As Safa) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agac efetiva de dleos essanclals sobre inibigao de crescimento de
algumas bactérlas e fungos, porém os 6lecs essenclals sao compostos de balxa estabilidada
quimica, raplda cxldagao e volatilizagao. A degradagio e perda de eficiéancia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagéo em sistemas blopoliméricos emulsionados.

fontes no relatério em cada pdagina.

00

(2] 2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Ests trabalho tece como objative geral a obtengas de filmes biedegradavels, orundos de fontes

renovavels com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com cleos
assenclals.

2.2, Objetivos especificos
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FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e Em “Feedback”, serdo exibidos os comentdrios do professor sobre o trabalho. Se ndo
houver nenhum feedback, serd exibida a mensagem “Comentarios estéo indisponiveis
para esta entrega”:
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Introducio_Tese Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 17% Feedback
I”) Feedback
+* Resumo Avaliacdo
Comentario do resumo ~

1. INTRODUGAO

; ; T ; - El et : Comentarios estao indisponiveis
Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do para esta entrega.

petréleo, podemos observar um aumento ha demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizacao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservacao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligacdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catiénico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim. a utilizacdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
@ Pégina1de3s  1132palavas @ 246% @  robianas que contribuem para a preservacao dos alimentos. Tal

Feedback fixado ~

O feedback fixado aparecera aqui.



FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e O professor pode utilizar os QuickMarks (marcagdes rapidas), funcionalidade
opcional que permite criar, armazenar e aplicar comentdrios padronizados durante
a correcdo do trabalho e/ou um Comentério do Resumo (comentario geral):

L 1 : +
f'l—] turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti & @ @

Introducio_Tese Baixar Detalhes Ajuda

Similaridade 17% Feedback
~
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[— v Resumo Avaliagdo

Comentario do resumo ~
1. INTRODUGAO
Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do INITGOUGSDDam CsATNGNCd)/ ColT had

. .. . .. argumentacdo. O objetivo principal esta bem

petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como constiulds & as autores utllizados estio
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos adequados. Sugiro revisar as citacdes de acordo
produtivos mais sustentéveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar comaAborma AT
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa

similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéao e carater hidrofobico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021,
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem & quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os oleos essenciais (XU et i ; et al.
2019). [¥] citagdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos é visto com cautela, uma vez que a grande

maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameacgas & saude

assnriaras annsn em exvcessn e/ny continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura

@) Paginatde3 1132 palavras @ 1% @  nais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
sidade de buscar substancias de origem natural que possam -

Feedback fixado ~

O feedback fixado aparecera aqui.
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FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e Em “Avaliacgdo”, serd exibida a nota atribuida pelo professor a seu trabalho:
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1. INTRODUCAO
B9 Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do [B 1 Publicagio © ~

petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas indastrias de alimentos, o que torna 0s processos
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teor de aminoéacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
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caracteristica também pode ser induzida pela adigédo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
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FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e Para fazer o download da avaliagdo e feedback no trabalho, clique em “Baixar”.
Em seguida, em “Relatoério de avaliagdo e comentarios”:
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A
Comentério do resumo Lo
1. INTRODUGAO
Com o intuito de diminuir o impacto da poluicao gerada por embalagens plésticas derivadas do Introducgio bem desenvolvida, com boa
S o argumentacao. O objetivo principal estd bem
petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como A
a utilizagao de subprodutos gerados pelas indulstrias de alimentos, o que torna os processos adequados. Sugiro revisar as citacdes de acordo

produtivos mais sustentaveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar ool 2 Nerma i

filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana é um polimero versétil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligacao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catiénico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagao de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agdo antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [4] citagdo incorreta

Feedback fixado ~

O feedback fixado aparecera aqui.
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagens plasticas derivedas do

petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como

a utilizacao de subprodutos gerados pelas inddstrias de alimentos, o Que torna os Processos

produtivos mais sustentaveis. A Zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar

filmes com propriedades semelhantes 45 embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa

similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizacdo e carater hidrofdbico (devido ao elevado

o teor de aminodcidos ndo polares), que potencializa as barreiras ao vapor de Agua e oxigénia,

. E m S e g u I d G O t r O b G | h O C O m O S auxiliando na preservacao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et 5. 2021;
J HU& et sl 2021). A quitcsana € um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de

solubilidade, capacidade de formacéo de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades

® antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A prezenga de Srupo amino e seu cargter

u I c k M q r k s L catidnico conferem & guitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo

Q (] assim, a utilizagdc de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para & preservagdo dos alimentos. Tal

caracteristica também pode =er induzida pela adigdo de outroz compostos bioativos, com

reconhecida acdo antimicrobiana, como o dlens essencigis (U [+ 2! 000 vaLEn] et al.
201 9}] 1 - CitacSo incormeta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado € de origem sintética e apontam ameacas & sadde
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliado a isso, hd uma maior procura
dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livies de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
5l. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substéncias de oridem natural que possam
ser utilizadaz como conservantes de alimentos, realizando adequagdc aos principios
sustentaveiz (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundérios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aocs preservativos sintéticos, pois
aprezentam diversas propriedades bengficas como acdo bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRAMATA et al. 2018; SINGH &
PAMDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida ac&o antimicrobiana sendo
conziderada uma alternativa natural para a conservacao de alimentos, visto que s30 geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognizred As Safe) (BOSKOVIC er al. 2017).
Estudos demonstram uma acao efetiva de dleos essenciais sobre inibicao de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os oleos essenciais s30 compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidacao e volatilizagao. A degradacéo e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas atraveés de sua incorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetives Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifiingicas a partir de guitosana e zeina carregados com dlens
Essenciais.

2.2, Objetivos especificos
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1. INTRODUCAD

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagans plasticas derivadas do
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por matarials biodegradavels, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas Industrias de alimentos, o que tornNa o8 Processos
produtivos mals sustentavels. A zeina é uma proteina vegetal orlunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve a0 2eu alto grau de polimerizagao e carater hidrofabico (devido ao elevado
tecr de amincacidos nao polares), que potencializa as barreirag ao vapor de agua = oxiganio,
auxiliando na presarvagao e Integridade dos alimentos (ZHANG et ai. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana & um polimero versatll devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosldade, lgagao de ions, propriedades
antimicroblanas, blodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo aming e $eu carater
catldnlco conferam a quitogana propriedades antimicroblanas frente a bactérias = fungos. Sendo
° / ° / ° / . . asgsim, a utilizagao de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmas com
. A p O r t I r d O p r O X I m O p O g I n O e e X I b I d O propriedades antimicroblanag que contribuem para a preservacao dos alimentog. Tal
/ caracterigtica também pode Sef Induzida pela adigao de outrog compostos bioativos, com
reconhecida agéo antimicroblana, como 0s dleos essenclais (XU ef al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019).

o Arquivo original (trabalho original ot g e e 45 o o i

maioria dog aditivos existentag no mercado & de origem sintética = apontam ameagas a saade

associadas ao US0 aMm eXxcess0 &/0U cONUNUS em longo prazo. Aliado aizso, ha uma malor procura

. . dos consumldores por allmentos mais saudavels e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
e n V I G d O n G t O r e f G al. 2018). Exlste, portanto, a necessidade de buscar substancias de orlgem natural gue possam
° ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagao aos principios

sustentavels (DE MARCO et al. 2019). Os oleos essenclals, compostos secundarios produzidos

pelag plantag, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pols

apresantam diversas propriedades bensficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,

sendo comumenta utilizados como aditivos em alimentos (GRAMNATA et al. 2018; SINGH &

PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agio antimicrobiana sendo

considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que a0 geralmente

reconhecldos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC at al. 2017).

Estudos demonstram uma acao efetiva de 6leos essencials sobre iniblcao de crescimento de

algumas bactérlas e fungos, porém o8 dleos essenclals sao compostos de balxa establlidade

quimica, rapida oxldagao e volatilizagao. A degradagiao e perda de eficiéncla destes compostos

podem ser minimizadas atraves de sUa Incorporagao em gistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objativo geral a obtencéo de filmes biodegradavels, orlundos de fontes
renovavels com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina camegados com oleos
essenclals,

2.2, Objetivos especificos
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e Para fazer o download do trabalho enviado, cligue em “Baixar”. Em seguida, em

“Arquivo original”:
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagdo e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,
auxiliando na preservacgéao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacgao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas a salde
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéo e carater hidrofdbico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021,
HUA et al. 2021). A quitosana é um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacéo de filme, viscosidade, ligacdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater
cationico conferem & quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagiao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com

reconhecida agéo antimicrobiana, como os dleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
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H. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluicio gerada por embalagens plasticas derivadas
do pefraleo, podemos abservar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem
comeo a ufilizagde de subprodutos gerados pelas inddstias de alimentos, o que forma os
processos produtives mais sustentaveis. A Zgipa & uma proteina vegetal eriunda do milho,
capaz de formar filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros
sintéticos. Essa similaridade se deve ao seu alto grau de pelimerizacdo e carater hidrofobico
(devido ao elevado teor de aminoacides nde polares), que potencializa as barreiras ao vapor
de agua e oxigénio, auxiliando na preservacdo e infegridade dos alimentos (ZHANG ef al.
2022; BUENQ &t al. 2021; HUA ef al. 2021). A quitosana & um polimero versatil devido as suas
caracteristicas de solubilidade, capacidade de formagdo de filme, viscosidade, ligagdo de
ions, propriedades antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. & presenca de grupo
amino e seu carater catidnico conferem & guitosana propriedades antimicrobianas frente a
bactérias & fungos. Sendo assim, a utilizacdo de guitosana come agente flmeoéning pode
resultar em filmes com propriedades antimicrobianas gue contribuem para a preservacdo dos
alimentos. Tal caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de cutros compostos
bioativos, com reconhecida agdo antimicrobiana, como os éleos essenciais (XU et al. 2020,
WAHEDIKIA =t al. 2019).

Atualmente o emprego de aditives em alimentos & visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditives existentes no mercadoe & de crigem sintética e apontam ameacas 3 sadde
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliade a isso, ha uma maior
procura dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE
ALMEIDA ef &l 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substdncias de origem
natural que possam ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequacdo
aos principios sustentaveis (DE MARCO =t al. 2019). Os dleos essenciais, compostos
secundarios produzidos pelas plantas, apresentam uma alternafiva promissora aos
preservativos sintéficos, pois apresentam diversas propriedades benéficas come agdo
bactericida, fungicida & medicinal, sendo comumente utiizados como aditivos em alimentos
[(GRAMATA ef af. 2018, SINGH & PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida
acdo antimicrobiana sende considerada uma alternativa natural para a conservagcdo de
alimentos, visto gue sdo geralmente reconhecidos como seguros — GRAS (Gepsmally
Becognized As Ssfe) (BOSKOVIC ef al. 2017). Estudos demonstram uma acdo efefiva de
oleos essenciais sobre inibicdo de crescimento de algumas bactérias e fungos, porém os dleos
essencials 530 compostos de baixa estabilidade quimica, rapida oxidacio e volatilizacdo. A
degradacdo e perda de eficiéncia destes compostos podem ser minimizadas atraves de sua
incorporagdo em sistemas pigpalimerisas emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este tfrabalho tece como objetive geral a obtencdo de filmes biodegradaveis, oriundos de
fontes renovaveis com propriedades antifingicas a parfir de guitosana. & Zgina carregados
com dleos essenciais.

2.2. Objetivos especificos

' Desenvolver emulsdes para formacdo de filmes com o intuite de obter novos sistemas
de veiculagdo de Oleos essenciais, através da utilizagdo de biopolimeros para melhoria da
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