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ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e A0 acessdr o Turnitin, serd exibida a tela com as informag¢des sobre as aulas onde
vocé estd cadastrado como aluno. Para visualizar o Relatério de similaridade de
seu trabalho, cligue no nome da aula:

Melissa Bortolotto | Informacdo do Usuario | Mensagens | Aluno ¥ | Portugués ¥ | () Ajuda | Logout

7) turnitin
Todas as Aulas Matricular-se em uma aula

VISUALIZANDO AGORA: PRINCIPAL

Sobre esta pagina
Essa & a sua pdgina inicial do aluno. A pagina inicial mostra as aulas que vocé esta matriculado. Para se matricular em uma nova aula, clique no botdo matricular-se em uma aula. Clique no nome da aula para abrir a sua pagina inicial da sua aula. Na pagina inicial, vocé pode enviar um documento. Para mais informagdes
sobre como enviar um documento, por favor, consulte a nossa pagina de ajuda.

Universidade Estadual de Campinas: Centro de Recursos de Aprendizagem

Identificacdo da Aula  Nome da Aula Professor Status Data de inicic  Data de términe  Cancelar aula
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Identificacdo da Aula  Nome da Aula Professor Status Data de inicioc  Data de término  Cancelar aula

50502035 Aula teste Roberta DalEvedove Tartarofti Ativo Of-put-20285 08-out.-2028 )
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ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e Em seguidaq, serd exibido o nome da tarefa criada pelo professor. Clique em
“Abrir”:

7) turnitin

Portfdlio da aula Minhas Motas Discussdo Calendario

VISUALIZANDO AGORA: HOME = AULA TESTE - NOVA INTERFACE DO TURNITIN = AULA PRINCIPAL

Pagina Principal da Aula

Esta & a Pagina inicial da aula. Para acessar mais informac@es sobre a tarefa, clique no botdo "Abrir”.

Aula Teste - Nova Interface do Tumitin

Titulo do trabalho Tipo de atribuigao Datas
. Start 2 de out de 2025 00:00
Introducao PADRAOQ (NOVO) Entrega 16 de out de 2025  23:59

Post 16 de out de 2025 23589




ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e Serdo exibidas as informacdes de configuracdo da tarefa personalizadas pelo
professor, como Data inicial de entrega, Data de entrega, Data de langcamento dos
comentarios, Madximo de pontos (Avaliagédo), Rubrica (critérios de avaliagcdo) e
permissées (entregas atrasadas, arquivos incompativeis e reenvios):

" Enviar trabalho
7) turnitin @
Introdugdo -~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de langamento dos
Introdugao 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 ~ tOmen tarios
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugoes
Modelo Maximo de pontos

Rubrica
100 (Eritérius De Curre;ﬁn)

Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas nao sao @ « Reenvios s3o permitidos @
permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis nao sao permitidos @

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliacao Similaridade Comentario Mais

16 de out. de 2025

Introducsdo_Tese 15:28 == {100 17% @



ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e Sobre o trabalho, serdo visualizados o Titulo, Data de envio, Avaliag&o, Similaridade e
Comentdrio (se ndo houver nenhuma avaliagéo ou feedback atribuidos pelo professor,
serd exibido apenas o indice de similaridade):

" Enviar trabalho
g'r_.| turnitin @
Introdugdo ~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de langamento dos
Introducao 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 ~  Comen tarios
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugoes
Modelo Maximo de pontos

Rubrica
100 (Eritérius De Curregﬁn)

Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas nao sio @

+ Reenvios sdo permitidos @
permitidas

Arguivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis nao sao permitidos @

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliacdo Similaridade Comentario Mais

16 de out. de 2025

Introducado_Tese 18:28 == {100 17% @




ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

e« Em “Mais”, é possivel Visualizar a entrega (o trabalho enviado, Copiar ID da entrega
(cada trabalho gera um identificador Gnico) e Baixar recibo:

" Enviar trabalho
g'r-.| turnitin @
Introducio ~ Ajuda
Titulo Data inicial Data de entrega Data de lancamento dos
Introducao 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 comentarios
16 de out. de 2025, 23:59
Instrugdes
Modelo Maximo de pontos Rubrica
&, Baixar 100 (Eritérius De Curre;ﬁo)

Entregas atrasadas Reenvios

Entregas atrasadas ndo sao @ »/ Reenvios s3o permitidos {D

permitidas

Arguivos incompativeis

) Arguivos incompativeis nao sdo permitidos G}

Seu trabalho

P—
Titulo Enviado Avaliagdo Similaridade Comentario Mais
16d t. de 2025
Introducdo_Tese 182 Eout de - £ 100 17% @
g:28
[# visualizar entrega
Reenviar

|2 Copiar ID da entrega

B Baixar recibo




e Exemplo de trabalho com avaliacdo e feedback:

7] turnitin

Titulo
Introdugdo

Instrucdes

Modelo

&, Baixar

Seu trabalho

Enviar trabalho

Introducgdo -~

Data inicial
02 de out. de 2025, 00:00

Maximo de pontos
100

Entregas atrasadas

Data de entrega

ACESSANDO A TAREFA CRIADA PELO PROFESSOR

Ajuda

Data de langcamento dos

16 de out. de 2025, 23:59 comentarios

Entregas atrasadas ndao sao ®

permitidas

Arquivos incompativeis

16 de out. de 2025, 23:59

Rubrica

<C ritérios De Corret;éo)

Reenvios

v Reenvios sio permitidos ()

@ Arquivos incompativeis ndo sio permitidos ()

Titulo

Introducdo_Tese

Enviado

16 de out. de 2025
21:03

Avaliagdo

Similaridade

13%

Comentario Mais

Ed :




VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Para visualizar o Relatério de similaridade do trabalho enviado, clique sobre o indice de
similaridade gerado, caso ele jd esteja disponivel. Importante: mesmo que o indice de
similaridade ja esteja visivel, recomenda-se aguardar aproximadamente 5 minutos antes
de acessd-lo, pois, dependendo do tamanho do arquivo, o sistema ainda pode estar
concluindo o processamento do trabalho:

. Enviar trabalho

7] turnitin ®

Introducdo Ajud.
Titulo Data inicial Data de entrega Data de langamento dos
Introducdo 02 de out. de 2025, 00:00 16 de out. de 2025, 23:59 comentarios

16 de out. de 2025, 23:59

Instrucées
Modelo Mé&ximo de pontos Rubrica
&, Baixar 100 (: Critérios De Correcdo :)

Entregas atrasadas Reenvios
Entregas atrasadas ndo sdo @ + Reenvios sio permitidos @
permitidas

Arquivos incompativeis

@ Arquivos incompativeis ndo sio permitidos (i)

Seu trabalho

Titulo Enviado Avaliacdo Similaridade Comentério Mais
Introducdo_Tese 16 de out. de 2025 87.5 /100 13% \é

21:03




VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Ao clicar no indice de similaridade, serd exibido, em outra guia, o Relatério de
similaridade do trabalho enviado, com o percentual e as fontes encontradas:

e [ " 4
?l'—-l turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti & ® @
. Introducdo_Tese Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 17% Feedback
P
|> ¢ camadas | 17% Similaridade = Filtros
geral
Fontes
Mostrar fontes sobrepostas @ @
1. INTRODUGAO
Bo Com o intuito de diminuir o impacto da poluigédo gerada por embalagens plasticas derivadas do B 1  Publicacio @ -

petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizacao de subprodutos gerados pelas indlstrias de alimentos, o que torna 0s processos

Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%

R 7 ) i s ) . ) i i 1= blocos de 0 palavras
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar texcho correspondentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizac&o e carater hidrofébico (devido ao elevado BE G @ -~
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,

@ 2 auxiliando na preservagdo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; HECHERSSIES e
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de = iy * LK ”f.i:::]:;mmm
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater Q@ ~
cationico conferem & quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo B3 Internet
assim, a utilizacdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdao dos alimentos. Tal = q Diocada g 11 Palavras

texto correspondentes

caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com
reconhecida agao antimicrobiana, como os ¢leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.

2019). (4] citagdo incorreta [ 4 Publicacio @ v
. . . ] Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos & visto com cautela, uma vez que a grande
i i sz A G - - = o~ - i 30i — . bloco de palavras
@1 maioria dos aditivos existentes no mercado € de origem sintética e apontam ameagas a saude Gitagioncameta 121 ento LY ? correspondentes
B associadas ao uso em excesso e/ou continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura Deacr=Reviae:a fonee Caickacio e
- ) ] - g_ P . . e P acordo com a Norma da ABNT
' ' ' Tais sauddaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et o v

: Fr : 5  Publi
B Péginatdes  1132palavras @, 188% @  sidade de buscar substancias de origem natural que possam @ ubicacéo

R S E P P wmmlimmmedas Aadamiimafia Aasm meimaleian el ~



e Serd exibido o nome do aluno, titulo do trabalho, numero de pdginas do trabalho,

VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

ndmero de palavras e ferramenta de ampliagdo ou diminuicdo do zoom:

7 turnitin

B 1

B

Roberta Dal'Evedove Tartarotti
Intredugdo_Tese

Similaridade 17%

1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigio gerada por embalagens plasticas derivadas do
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas inddstrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéo e carater hidrofdbico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), gue potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacgao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atéxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catiénico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservacao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agédo antimicrobiana, como os éleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citago incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas a salde
associadas aouso em excesso e/ou continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura
: - - Tmais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et

I @) Paginatde3 1132 palavras Q_  188% QI

sidade de buscar substancias de origem natural que possam

T T R HEEAA romlizamds Aadamiiasafia Aass meias femime

Feedback

Avaliacdo: 87.5 / 100

|J|: |$ Camadas \l

M

Citacdo incorreta

Descr: Revise a fonte da citagdo de
acordo com a Norma da ABNT

A

& @ @

Baixar Detalhes Ajuda

17% Similaridade = Filtros

geral

Fontes
Mostrar fontes sobrepostas @ @

@1 Publicacio Q@ v~

Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%

— ., blocos de palavras
1=2 texto HJ e correspondentes
L
[€ 2 Internet @
hdl.handle.net 4%
— .. bl | alavr
1=3 Coos de HJ palavras

= 7 texto correspondentes

@3 Internet @ -~
thesisfiocruz.bvs.br 1%
— , bloco de palavras
I_ L texto !:l L correspondentes
0 v

@ 4 Publicagso
Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%
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=  texto correspondentes
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Neste menu, sdo exibidos trés icones: Baixar, Detalhes e Ajuda:

e " 1 4
?.l'—'[ turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti L @ @

Introducdo_Tese Baixar Detalhes Ajuda

Similaridade 17% Feedback
-~
1»'© camadas | 17% Similaridade = Filtros
geral
Fontes
Mostrar fontes sobrepostas @ @
1. INTRODUGAO
Do Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do [@ 1  Publicagio @ v
petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina .. 4%
a utilizagéo de subprodutos gerados pelas indlstrias de alimentos, o que torna os processos = g blocos de K] 27 PolavTas
@7 produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar —  texdto oorrespondentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
3|m|lartdadfa se dteue ao seu alto grau de pnllmerlz?qao e carat‘er hidrofébico (devido ao e{eva(lzlo B G @ -~
teor de aminoacidos ndo polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio, — -
s - . . . Nnandie.ne
B2 auxiliando na preservagéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO er al. 2021; | |
- i ’ B = = T - _ bl 5 alavra
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de e LN ?nrreﬂp;ndentﬂ
solubilidade, capacidade de formagéo de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater QO v
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo B3 Interer
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagado dos alimentos. Tal = ¢ Blocode B 11 palavras

exto ccrrespuntlentes
caracteristica também pode ser induzida pela adicdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os éleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.

2019). [¥] citagio incorreta B4 Publicagto @ v
. . . (4] Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
i o A & - - . A - Ci Jo incorret — , bloco de palavras
@1 maioria dos aditivos existentes no mercado € de origem sintética e apontam ameagas & saude gD o= 121 texto LY ? correspondentes
B associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura DEaCT=REVBE AT thvCRECHO.CE
) ] ] . g_ H . o S p acordo com a Norma da ABNT
' ' ' Tais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et @ v

: P . 5 Publi
B raginatdes 1132 palavras @ 18% @  sidade de buscar substancias de origem natural que possam @ S0
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Em “Baixar” sdo exibidas trés opcdes para download: Relatéorio de similaridade,
Relatério de avaliagéo e comentarios e Arquivo original:

soa 1 i 4
E"—'I turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti L ® @
Introducdo_Tese Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 17% Feedback =
Baixar X
\I_ L, Relatério de similaridade hos
& Relatério de avaliacio e comentarios
. &, Arquivo original @
1. INTRODUGAO 5
@ e Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do @1  Publicacio @ v

petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%

a utilizagdo de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos

[ 7 . . G - = . - 1= o blocos de ") 27 palavras
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar texto correspondentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado D Gl @ v
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,

@2 auxiliando na preservacao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; AEESKER T .
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de = 3?;:::”& LN S;:f:;:zndemes
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino & seu carater @ v
cationico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo 0 G
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal [= o Dmcadta fl] 14 Palavras

=  texto correspondentes

caracteristica também pode ser induzida pela adi¢do de outros compostos bioativos, com
reconhecida agao antimicrobiana, como os oleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.

2019). [#] citagdo incorreta @ 4 Publicaco @ v
.. . .. 4 Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
5 i - B ; : i . i = i 30i — , bloco de palavras
@ 1 maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas a salde Citagao incorreta =1 LA corvespondentes
@ s . : " = . : Descr: Revise a fonte da citacdo de
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura

acordo com a Norma da ABNT

Tais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et %)
o S = = = . = A= DuihlirarSa o



VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Ser@o exibidos dois menus principais: Similaridade e Feedback:

P turnitin et L .
| Similaridade 17% Feedback
L)
I»¢ camadas | 17% Similaridade = Filtros

geral

Fontes

Mostrar fontes sobrepostas @' @

1. INTRODUCAO

B9 Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do [B 1 Publicagio © ~
petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna 0s processos T — ——

&7 produtivos mais sustentaveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar 152 texto B correspandentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéo e carater hidrofobico (devido ao elevado B CEm @ ~
teor de aminoéacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,

@ 2 auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; HELTNEEN e =
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de I= 3:’:-::2‘ - LA fgul-.r]:::;ndpnm
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater Q v
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo B3 Internet
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservacdo dos alimentos. Tal = af;::;' de Lh E‘;‘lj:;:;mnm
caracteristica também pode ser induzida pela adigédo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.

2019). (#] citagdo incorreta @4 Publicagio Q v
. . . £ Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
@ 1 maioria dos aditivos existentes no mercado & de origem sintética e apontam ameacas a saude EMBERAnEDTIt 1=1 il'iif. - LA f::::;::maenm
A6 Descr: Revise a fonte da citagdo de

B Paginaides

associadas ao uso em excesso e/ou continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura

' C} ne

Tais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
sidade de buscar substancias de origem natural que possam

imem A allassskan ramlisandas adasiiasnia Aass aciaa lmima

1132 palavras @, 188% @

acordo com a Morma da ABNT

[815 Publicagio

-~



VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Em Similaridade, serd exibido o indice de similaridade indicado pela ferramenta

comparacdo do arquivo original do aluno com as fontes encontradas:

aiaiin B z &
?','_[ turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti & @ @
. Introdugdo_Tese Baixar Detalhes Ajuda
| Similaridade 17% Feedback
",
|>¢ camadas | 17% Similaridade = Filtros
geral
Fontes
Mostrar fontes sobrepostas G} @
1. INTRODUCAO
B o Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagens pldsticas derivadas do B 1  Publicagio © ~

petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas indlstrias de alimentos, o que torna os processos
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produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar texto correspondentes
filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéao e carater hidrofébico (devido ao elevado Bz enn @ ~
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
@2 auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; ReIhandenes 4%
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de =3 :’;::.T «“ LA f.::::]:;ndenm

solubilidade, capacidade de formagéao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
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antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas gue contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigédo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os ¢leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos & visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas a saude
associadas ao uso em excesso e/ou continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura
' o " mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Cada fonte de similaridade identificada no arquivo enviado pelo aluno & exibida com uma cor
especifica, correspondente a cada origem de correspondéncia. No menu a direita, séo
apresentadas todas as fontes, ordenadas da que possui o maior nimero de correspondéncias
para a menor. Para visualizar os detalhes, clique sobre uma das fontes:
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Atualmente o emprego de aditivos em alime cautela, uma vez que a grande
@1 maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameacas a saude
associadas ao uso em excesso e/ou continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura
dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
@ 1 al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substancias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os 6leos essenciais, compostos secundarios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agdo bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agao antimicrobiana sendo
@ s considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sédo geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agao efetiva de 6leos essenciais sobre inibigao de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade
guimica, répida oxidacgéao e volatilizagdo. A degradacgao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagéo em sistemas biopoliméricos emulsionados.

B2 2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifingicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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na terceira pagina):
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dos consentns mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et

sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundarios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agao antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto gue sdo geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma acéao efetiva de éleos essenciais sobre inibicdo de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidacao e volatilizagcdo. A degradacao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas atraves de suaincorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos

essenciais.

2.2, Objetivos especificos
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cendrio, ha uma demanda por parte da sociedade por
alimentos mais saudaveis, livres de aditivos quimicos
que podem ser prejudiciais & sadde. Existe portanto, a
necessidade de buscar substincias de origem natural
Ou mMenos agressivas, para utilizar no processamento
dos alimentos, & entdo adequar este uso a alguns
principios da chamada Quimica Verde (PO LONIO; PERES,
2009). Estudos apontam e comprovam que ex
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ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequacdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundarios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agao antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto gue sdo geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma acéao efetiva de éleos essenciais sobre inibicdo de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidacao e volatilizagcdo. A degradacao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas atraves de suaincorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.

ROrLdantio, g nece '-‘-.‘"'."' d lbstan . Ue ONECIT Natura

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.

2.2, Objetivos especificos
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dos consenms mais saudsivms e livres de admwns slntétlcos (DE AE.MEIDA et
al. 2018). Existe, porta a necessidade de buscar substéncias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundéarios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PAMDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida ag@e antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sao geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agao efetiva de dleos essenciais sobre inibicao de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais s8o compostos de baixa estabilidade
guimica, rapida oxidagao e volatilizagio. A degradagao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagao em sistemas biopolimeéricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtencéao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agdo antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagé&o de alimentos, visto que séo geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
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quimica, rapida oxidagao e volatilizagao. A degradagéo e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagdo em sistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtencgéo de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifingicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.
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Este trabalho tece como obijetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.
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dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substancias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequacdo aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundérios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida acédo antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sao geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agao efetiva de 6leos essenciais sobre inibicdo de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os oleos essenciais sao compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidagao e volatilizagao. A degradagao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifingicas a partir de quitosana e zeina carregados com oleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substéncias de origem natural que possam
ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagao aos principios
sustentaveis (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundérios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pois
apresentam diversas propriedades benéficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida ag¢do antimicrobiana sendo
considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que sao geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agao efetiva de 6leos essenciais sobre inibigado de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os dleos essenciais sdo compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidagao e volatilizagao. A degradagao e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.
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2. OBJETIVOS

2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com dleos
essenciais.

2.2. Objetivos especificos
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Serdo visualizados os Filtros de excluséo, isto &, a exclus@o de trechos do trabalho do
aluno para a similaridade (n&o serdo verificados na similaridade): a) Excluir
bibliografia, b) Excluir texto mencionado, c) Excluir texto citado e d) Excluir
pequenas correspondéncias.
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B Excluir bibliografia
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petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradéveis, bem como @  Excluir texto mencionado
a utilizagao de subprodutos gerados pelas indlstrias de alimentos, o que torna os processos Excluir texto citado
@7 produtivos mais sustentdveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa Excluir pequenas correspondéncias
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoAcidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio, Definir limite de exclusdo correspondente
B2 auxiliando na preservacéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; 8 a
HUA et al. 2021). A quitosana &€ um polimero versatil devido as suas caracteristicas de h

solubilidade, capacidade de formagéo de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a gquitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adicdo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agao antimicrobiana, como os éleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagao incorreta
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Excluir bibliografia (lista de referéncias): elimina a secdo de referéncias bibliograficas da
andlise. A bibliografia costuma conter titulos e nomes de autores que aparecem em outros
trabalhos, o que pode inflar a taxa de similaridade sem indicar pldgio. Importante: o

Turnitin identifica automaticamente a se¢cdo de referéncias apenas se ela estiver bem
delimitada (por exemplo, com o titulo “Referéncias” ou “Bibliografia”).
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a utilizagao de subprodutos gerados pelas inddstrias de alimentos, o que torna os processos Excluir texto citado
@7 produtivos mais sustentdveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa Excluir pequenas correspondéncias
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofobico (devido ao elevado
teor de aminoacidos ndo polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio, Definir limite de exclusdo correspandente
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antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atéxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagao de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com
reconhecida agao antimicrobiana, como os dleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). (#] citagdio incorreta
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Excluir texto mencionado (mengées) — remove da andlise trechos que citam autores, anos ou
fontes (ex.: “segundo Freire (1996)” ou “de acordo com a FAO (2023)"), evitando que mencgoées
comuns sejam marcadas como cépias. E Gtil em artigos, TCCs e revisdes bibliograficas, com
muitas citagdes no estilo autor-data (ABNT, APA), pois mantém o foco nas semelhancas reais de
conteddo. Complementa os filtros “Excluir citagées” e “Excluir bibliografia”. Se as mencdes
estiverem mal formatadas, o sistema pode ndo reconhecé-las.
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filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa Excluir pequenas correspondéncias
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminodacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio, Definir limite de exclusio correspandente
B2 auxiliando na preservacéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; 5 -
HUA et al. 2021). A quitosana é um polimero versatil devido as suas caracteristicas de ‘
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligacao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagio dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bicativos, com
reconhecida agio antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [¥] citagdo incorreta
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Excluir texto citado (excluir as citagées): ignora automaticamente os trechos corretamente
formatados como citagdes diretas (entre aspas ou formatadas segundo o estilo adotado,
como ABNT, APA, etc.). O aluno pode citar corretamente as fontes e essas passagens ndo
devem elevar a taxa de similaridade. Atengéo: se o texto ndo estiver bem formatado (por
exemplo, aspas ausentes ou referéncias inconsistentes), o Turnitin pode ndo reconhecer a
citacdo.
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagens plasticas derivadas do
petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagado de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, 0 que torna 05 Processos
produtivos mais sustentdveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminodcidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,
auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana é um polimero verséatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagcao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os dleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). (] citago incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos é visto com cautela, uma vez que a grande
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Excluir pequenas correspondéncias: remove trechos muito curtos que geram coincidéncias
pouco relevantes, como expressdées comuns ou citacdes isoladas. O professor define o limite
minimo para exclusdo, por niamero de palavras (ex. menos de 10) ou percentual de
similaridade (ex.: fontes abaixo de 1%). Esse filtro ajuda a eliminar semelhangas superficiais
que ndo indicam coépia real.
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1. INTRODUGAO
Excluir bibliografia
Bs Com o intuito de diminuir o impacto da poluigio gerada por embalagens plasticas derivadas do
petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradéveis, bem como &  Excluir texto mencionado
a utilizagao de subprodutos gerados pelas inddstrias de alimentos, o que torna 0s processos Excluirtexto titado
Bz produtivos mais sustentdveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa Excluir pequenas correspondéncias

similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado

teor de aminoacidos néo polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio, Definir limite de exclusio correspandente

B2 auxiliando na preservacéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; [ & -
HUA et al. 2021). A quitosana é um polimero versdtil devido as suas caracteristicas de ‘
solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atéxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bicativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os dleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagdio incorreta

M
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e ApOs selecionar os filtros desejados, clique em “Aplicar filtros”:
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagens plasticas derivadas do
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagcdo de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagdo e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021,
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presencga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os dleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [%] citacdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos é visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado & de origem sintética e apontam ameacas a saude
asenriadas aniisn em excesen e/oy continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura
1132 palavras Q 188% @ nais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
sidade de buscar substancias de origem natural que possam
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Serd exibida a mensagem “Filtros aplicados”. Ao retirarmos o filtro “Excluir
bibliografia”, a ferramenta passou a considerar as referéncias bibliogrdficas do
trabalho como texto para verificacdo da similaridade:

Eﬂ turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti & ® @
Introdugdo_Tese Balxar Detalhes Ajuda
Similaridade 45% Feedback Filfrﬂs
o 4 Voltar para Relatério de originalidade
B3 DE ALMEIDA, W. S., DE LIMA, S. G., BARRETO, H. M., DE SOUSA ANDRADE, L. M., FONSECA, L., U:’ /& camadas )
SOBRINHO, C. A., SANTOS, A.R.B., MURATORI, M. C. S. (2018). Chemical composition and 45% Similaridade geral

antimicrobial activity of the essential oil of Lippia lasiocalycina Cham.(Verbenaceae). Industrial
Crops and Products, 125, 236-240.

23 Correspondéncia de Blocos de texto

B .DE MARCO, B. A.; RECHELO, B. S.; TOTOLI, E. G.; KOGAWA, A. C.; SALGADO, H. R. N. (2019). Filtros de exclusdo (7)
Evolution of green chemistry and its multidimensional impacts: A review. Saudi pharmaceutical o
journal, 27(1), 1-8. (O Excluir bibliografia

Bs GRANATA, G.; STRACQUADANIOQ, S.; LEONARDI, M.; NAPOLI, E.; CONSOLI, G. M. L.; CAFISO, V.; & Excluir texto mencionado

STEFANI, S.; GERACI, C. (2018). Essential oils encapsulated in polymer-based nanocapsules as
potential candidates for application in food preservation. Food Chemistry, 269, 286-292.

B] - - . Excluir pequenas correspondéncias
- HUA, L.; DENG, J.; WANG, Z.; WANG, Y.; CHEN, B.; MA, Y.; LI, X.; XU, B. Improving the functionality

of chitosan-based packaging films by crosslinking with nanoencapsulated clove essential oil.
. R . Definir limite de excluséio correspondente
International Journal of Biological Macromolecules, v. 192, p. 627-634, 1 dez. 2021. ‘ -
8 ~ Palavras

Excluir texto citado

@ 1 SINGH, P. & PANDEY, A. K. (2018). Prospective of essential oils of the genus Mentha as
biopesticides: A review. Frontiers in plant science, 9, 1295,

@s VAHEDIKIA, N., GARAVAND, F., TAJEDDIN, B., CACCIOTTI, I., JAFARI, S. M., OMIDI, T., ZAHEDI, Z.
(2019). Biodegradable zein film composites reinforced with chitosan nanoparticles and cinnamon
essential oil: Physical, mechanical, structural and antimicrobial attributes. Colloids and Surfaces
B: Biointerfaces, 177, 25-32.

@4 XU, Y.; CHU, Y,; FENG, X.; GAQ, C.; WU, D.; CHENG, W.; MENG, L.; ZHANG, Y.; TANG, X. Effects of
zein stabilized clove essential oil pickering emulsion on the structure and properties of chitosan-
based edible films. International Journal of Biological Macromolecules, v. 156, p. 111-119, 2020.

B ZHANG, L.; LI, K.; YU, D.; REGENSTEIN, J.M.; DONG, J.; CHEN, W.; XIA, W. Chitosan/zein bilayer
filmmm wndsls s wsimes waimsae beesiss characteristic: Physical, structural and thermal properties.
[3) Pdgina3de3 1132 palavras Q  188% @& lacromolecules, p. 378-387, 2022. Cancelar Aplicar filtros



VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e O indice de similaridade geral passou de 17% para 45%:
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SOBRINHO, C. A., SANTOS, A.R.B., MURATORI, M. C. S. (2018). Chemical composition and 45% Similaridade geral

antimicrobial activity of the essential oil of Lippia lasiocalycina Cham.(Verbenaceae). Industrial
Crops and Products, 125, 236-240.

23 Correspondéncia de Blocos de texto

B .DE MARCO, B. A.; RECHELO, B. S.; TOTOLI, E. G.; KOGAWA, A. C.; SALGADO, H. R. N. (2019). Filtros de exclusio (%)
Evolution of green chemistry and its multidimensional impacts: A review. Saudi pharmaceutical
journal, 27(1), 1-8. (0 Excluir bibliografia

@e GRANATA, G.; STRACQUADANIQ, S.; LEONARDI, M.; NAPOLI, E.; CONSOLI, G. M. L.; CAFISQ, V.; @  Excluir texto mencionado
STEFANI, S.; GERACI, C. (2018). Essential oils encapsulated in polymer-based nanocapsules as Bk textoitade
potential candidates for application in food preservation. Food Chemistry, 269, 286-292.
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E HUA, L.; DENG, J.; WANG, Z.; WANG, Y.; CHEN, B.; MA, Y., LI, X.; XU, B. Improving the functionality

of chitosan-based packaging films by crosslinking with nanoencapsulated clove essential oil.
- P - Definir limite de exclusio correspondente
International Journal of Biological Macromolecules, v. 192, p. 627-634, 1 dez. 2021. ‘
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@ n SINGH, P. & PANDEY, A. K. (2018). Prospective of essential oils of the genus Mentha as
biopesticides: A review. Frontiers in plant science, 9, 1285.

@s VAHEDIKIA, N., GARAVAND, F., TAIEDDIN, B., CACCIOTTI, I., JAFARI, S. M., OMIDI, T., ZAHEDI, Z.
(2019). Biodegradable zein film composites reinforced with chitosan nanoparticles and cinnamon
essential oil: Physical, mechanical, structural and antimicrobial attributes. Colloids and Surfaces
B: Biointerfaces, 177, 25-32.

Ba XU, Y.; CHU, Y.; FENG, X.; GAO, C.; WU, D.; CHENG, W.; MENG, L.; ZHANG, Y.; TANG, X. Effects of
zein stabilized clove essential oil pickering emulsion on the structure and properties of chitosan-
based edible films. International Journal of Biological Macromolecules, v. 156, p. 111-119, 2020.
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Para alterar novamente, clique em “Filtro”, realize as altera¢cdes desejadas e em
seguida em “Aplicar filtros”. O indice de similaridade serd gerado novamente:
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- . : 5E, i3 Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%
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filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa

similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizacao e carater hidrofébico (devido ao elevado hd"h:ndh:mt | e
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio, 3o BT comespondentes

&2 auxiliando na preservacgao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de Bl @ 2 s
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antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater s B comesponentes
catiénico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo =
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Em “Mostrar fontes sobrepostas”, &€ possivel ativar a exibicdo de todas as fontes
encontradas com similaridade do mesmo trecho no trabalho:
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Baixar Detalhes Ajuda

7 turnitin ¢ |
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Similaridade 17% Escrita de 1A -% Sinalizadores Feedback  Awvaliacdo
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Fontes
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1132 palavras

1. INTRODUCAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petroleo, podemos ocbservar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizacdo de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservacgéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formagédo de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater
cationico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim. a utilizacdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
@ 6% @ robianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Ao ativar esta opc¢do, serdo exibidas as demais fontes:
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1. INTRODUGAO Todas as fontes
. . e . - . . Mostrar fontes sobrepostas
Com o intuito de diminuir o impacto da poluigcdo gerada por embalagens plasticas derivadas do ? ©
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagdo de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos [@1 Internet @ ~
produtivos mais sustentdveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar acervodigital.ufpr.br 50
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa 1) 22 patawat comecpondenet 3RS
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofobico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio, @
W
auxiliando na preservacao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; @2 Internet
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de hdl.handle.net 5%
solubilidade, capacidade de formagédo de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades W] 36 palavras correspondentes 3 URLs
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presencga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo @ v
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com B3 rublicacso
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com B 27 palavras correspondentes
reconhecida agao antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). (4] citagdio incorreta QO
o : [ 4 Internet
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande o teses.usp.br 3%
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asenriardas annen em exressn a/ny continuo em longo prazo. Aliado a isso, hd uma maior procura S
. . ] - . . 2 R acordo com a Norma da ABNT
@ Paginatide3 1132 palavras Q  188% @ nais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
[& 5 Publicacia @ ~

sidade de buscar substéncias de origem natural que possam




VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Neste exemplo, enquanto no primeira visualizagdo das fontes sdo exibidas 10 fontes de
similaridade, na segunda op¢do, com a opcdo “Todas as fontes ativada”, o numero de
fontes exibidas passou para 44 (lembrando que o indice de similaridade se mantém):
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE

e Para fazer o download do Relatdrio de similaridade, clique em “Baixar”. Em

seguida, em “Relatério de similaridade”:
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagdo e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,
auxiliando na preservacgéao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacgao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas a salde
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura
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e O relatdrio serd baixado em .pdf e serd
exibida a mensagem: “Download bem-
sucedido!”. Na primeira pdgina do
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download, nhome do arquivo, e tamanho
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e Na terceira pdgina do relatério, séo
exibidas as Principais fontes do
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VISUALIZANDO O RELATORIO DE SIMILARIDADE
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1. INTRODUGAD

a Com o intulto de diminuir o impacto da polulgao gerada por embalagens plasticas derivadas do

petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materials blodegradavels, bem como

a utilizagae de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o gue toma o8 processos

o produtives mals sustentavels. A zeina & uma proteina vegelal orlunda do milho, capaz de formar

filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa

7’ o [ ~ similaridade se deve ao seu alte grau de polimerizagio e carater hidrofabico (devido ac slevado

. A O S G e X I b I O O d O S f O n t e S t O d O O tecr de amincacides nao polares), que potenclaliza as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,

p 4 a auxiliando na presernvacac e Integridade dos alimentos (ZHANG et al, 2022; BUENO et al. 2021;

HUA af =l 2021). A quitosana é um polimero versatil devido as suas caracteristicas de

° s ° ° solubilidade, capacidade de formagéo de filme, viscosidade, ligaggo de ions, prepriedades

t r G b G | h O e n V I G d O e | O O | u n O e e X I b I d O antimicroblanas, blodegradabilidade e por gar atéxica. A pregsenga de grupo amino e seu carater

4 catidnico conferem a quitasana propriedades antimicroblanas frente a bactérias e fungos. Sendo

assim, a utilizagao de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com

° PY P ~ propriedades antimicroblanas que contribuem para a presearvacao dos alimentos. Tal

u n t G m e n t e C O m O S I n d I c q o e s d a s caractaristica tambam pode ser induzida pela adigio de outros compostos bioatives, com

J reconhecida agao antimicroblana, como o8 dleos essencials (XU et al. 2020; VAHEDIKIA &t al.
2013).

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos é visto com cautela, uma vaZ que a granda
maioria dos aditivos existentas no mercado é de origem sintética e apontam ameacas a saode
associadas a0 US0 am eXcesso efou continud em longo prazo. Aliado aisso, ha uma malor procura
dos consumidores por alimentos mais saudévels e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
P n al. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substéncias de origem natural que possam

C G d O f O n t e e r e p r e S e n t G d O p O r u m ser utilizadas como conservanias de alimentos, realizando adequagio acs principlos
sustentavels (DE MARCO et al. 2013). Os oleos essenclais, compostos secundérios produzidos

pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pols

/ apressntam diversas propriedades benéficas come agace bactericida, funglcida e medicinal,

n u m e r O e u m O C O r ° sendo comumente utilizados como aditives em alimentos (GRANATA et al. 2018; SINGH &
° PANDEY, 2017). Estes compostos possuemn reconheclda agao antimicroblana sendo

B considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto gque sio geralments

reconhecidos come seguros — GRAS (Ganerslly Recognized As Safa) (BOSKOVIC et al. 2017).
Estudos demonstram uma agac efetiva de dleos essanclals sobre inibigao de crescimento de
algumas bactérlas e fungos, porém os 6lecs essenclals sao compostos de balxa estabilidada
quimica, raplda cxldagao e volatilizagao. A degradagio e perda de eficiéancia destes compostos
podem ser minimizadas através de sua incorporagéo em sistemas blopoliméricos emulsionados.

fontes no relatério em cada pdagina.

00

(2] 2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Ests trabalho tece como objative geral a obtengas de filmes biedegradavels, orundos de fontes

renovavels com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina carregados com cleos
assenclals.

2.2, Objetivos especificos

,ﬂ TUrnitin  mosine 4o s - boio e g rdade D i g oS 175 325088



FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e Em “Feedback”, serdo exibidos os comentdrios do professor sobre o trabalho. Se ndo
houver nenhum feedback, serd exibida a mensagem “Comentarios estéo indisponiveis
para esta entrega”:

YL ! : 4
F—l turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti = ® @
Introducio_Tese Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 17% Feedback
I”) Feedback
+* Resumo Avaliacdo
Comentario do resumo ~

1. INTRODUGAO

; ; T ; - El et : Comentarios estao indisponiveis
Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do para esta entrega.

petréleo, podemos observar um aumento ha demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizacao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservacao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligacdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catiénico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim. a utilizacdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
@ Pégina1de3s  1132palavas @ 246% @  robianas que contribuem para a preservacao dos alimentos. Tal

Feedback fixado ~

O feedback fixado aparecera aqui.



FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e O professor pode utilizar os QuickMarks (marcagdes rapidas), funcionalidade
opcional que permite criar, armazenar e aplicar comentdrios padronizados durante
a correcdo do trabalho e/ou um Comentério do Resumo (comentario geral):

L 1 : +
f'l—] turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti & @ @

Introducio_Tese Baixar Detalhes Ajuda

Similaridade 17% Feedback
~
= .|9 Camadas | Feedback

[— v Resumo Avaliagdo

Comentario do resumo ~
1. INTRODUGAO
Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do INITGOUGSDDam CsATNGNCd)/ ColT had

. .. . .. argumentacdo. O objetivo principal esta bem

petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como constiulds & as autores utllizados estio
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos adequados. Sugiro revisar as citacdes de acordo
produtivos mais sustentéveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar comaAborma AT
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa

similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéao e carater hidrofobico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021,
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem & quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagdo dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os oleos essenciais (XU et i ; et al.
2019). [¥] citagdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos é visto com cautela, uma vez que a grande

maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameacgas & saude

assnriaras annsn em exvcessn e/ny continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura

@) Paginatde3 1132 palavras @ 1% @  nais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
sidade de buscar substancias de origem natural que possam -

Feedback fixado ~

O feedback fixado aparecera aqui.

#

Citagdo incorreta

Descr: Revise a fonte da citagao de
acordo com a Norma da ABNT




FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e Em “Avaliacgdo”, serd exibida a nota atribuida pelo professor a seu trabalho:

aitiatin " : +
?l'-l turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti & 0] @
: Introdugio_Tese Baixar Detalhes Ajuda
Similaridade 17% Feedback
L)
][> camadas | 17% Similaridade = Filtros
geral
Fontes
Mostrar fontes sobrepostas @' @
1. INTRODUCAO
B9 Com o intuito de diminuir o impacto da poluigéo gerada por embalagens plasticas derivadas do [B 1 Publicagio © ~

petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas indastrias de alimentos, o que torna 0s processos

Gustavo Tomas Galo, Ana Cristina ... 4%

— , blocos de palavras

&7 produtivos mais sustentaveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar 152 texto B correspandentes
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéo e carater hidrofobico (devido ao elevado B CEm @ ~
teor de aminoéacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,

@ 2 auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; HELTNEEN e =
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de E3:’:::nwle LA fgul-.r]:::;ndpnm
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater Q v
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo B3 Internet
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com thesisfiocruz.bvs.br 1%
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservacdo dos alimentos. Tal = 4 blocode B 19 PRaE

texto correspondentes

caracteristica também pode ser induzida pela adigédo de outros compostos bioativos, com
reconhecida agdo antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.

2019). [#] citagio incorreta B4 Publicagio @ v
» . . £ Giselle Vallim Corréa Ramos. "Modi... 1%
Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
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FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e Para fazer o download da avaliagdo e feedback no trabalho, clique em “Baixar”.
Em seguida, em “Relatoério de avaliagdo e comentarios”:

T " . 4
F‘I turnitin Roberta Dal'Evedove Tartarotti & @ @

Introducdo_Tese Baixar Detalhes Ajuda

Similaridade 17% Feedback

~

|[=|€ camadas | Feedback

+ Resumo Avaliacdo
A
Comentério do resumo Lo
1. INTRODUGAO
Com o intuito de diminuir o impacto da poluicao gerada por embalagens plésticas derivadas do Introducgio bem desenvolvida, com boa
S o argumentacao. O objetivo principal estd bem
petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como A
a utilizagao de subprodutos gerados pelas indulstrias de alimentos, o que torna os processos adequados. Sugiro revisar as citacdes de acordo

produtivos mais sustentaveis. A zeina é uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar ool 2 Nerma i

filmes com propriedades semelhantes 4s embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana é um polimero versétil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligacao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catiénico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagao de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agdo antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [4] citagdo incorreta

Feedback fixado ~

O feedback fixado aparecera aqui.
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Citagdo incorreta

Descr: Revise a fonte da citagio de
acordo com a Norma da ABNT

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos é visto com cautela, uma vez que a grande

maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas & saude

asenriadas annen em evresen a/ny continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura
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FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

e A partir da terceira paging, séo N
exibidos os Critérios de Corregéo S
(Rubrica) do trabalho, que foram EE
bersonalizados previamente nas S
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FEEDBACK E AVALIAGAO (OPCIONAIS)

Eu—_l turnitin Pégine & du 3 - Celficacidn y ratroalmuntesién 10w antrege Creczides ) T EgTe0e

1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagens plasticas derivedas do

petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como

a utilizacao de subprodutos gerados pelas inddstrias de alimentos, o Que torna os Processos

produtivos mais sustentaveis. A Zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar

filmes com propriedades semelhantes 45 embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa

similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizacdo e carater hidrofdbico (devido ao elevado

o teor de aminodcidos ndo polares), que potencializa as barreiras ao vapor de Agua e oxigénia,

. E m S e g u I d G O t r O b G | h O C O m O S auxiliando na preservacao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et 5. 2021;
J HU& et sl 2021). A quitcsana € um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de

solubilidade, capacidade de formacéo de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades

® antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A prezenga de Srupo amino e seu cargter

u I c k M q r k s L catidnico conferem & guitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo

Q (] assim, a utilizagdc de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para & preservagdo dos alimentos. Tal

caracteristica também pode =er induzida pela adigdo de outroz compostos bioativos, com

reconhecida acdo antimicrobiana, como o dlens essencigis (U [+ 2! 000 vaLEn] et al.
201 9}] 1 - CitacSo incormeta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado € de origem sintética e apontam ameacas & sadde
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliado a isso, hd uma maior procura
dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livies de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
5l. 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substéncias de oridem natural que possam
ser utilizadaz como conservantes de alimentos, realizando adequagdc aos principios
sustentaveiz (DE MARCO et al. 2019). Os dleos essenciais, compostos secundérios produzidos
pelas plantas, apresentam uma alternativa promissora aocs preservativos sintéticos, pois
aprezentam diversas propriedades bengficas como acdo bactericida, fungicida e medicinal,
sendo comumente utilizados como aditivos em alimentos (GRAMATA et al. 2018; SINGH &
PAMDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida ac&o antimicrobiana sendo
conziderada uma alternativa natural para a conservacao de alimentos, visto que s30 geralmente
reconhecidos como seguros — GRAS (Generally Recognizred As Safe) (BOSKOVIC er al. 2017).
Estudos demonstram uma acao efetiva de dleos essenciais sobre inibicao de crescimento de
algumas bactérias e fungos, porém os oleos essenciais s30 compostos de baixa estabilidade
quimica, rapida oxidacao e volatilizagao. A degradacéo e perda de eficiéncia destes compostos
podem ser minimizadas atraveés de sua incorporagao em sistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetives Gerais

Este trabalho tece como objetivo geral a obtengao de filmes biodegradaveis, oriundos de fontes
renovaveis com propriedades antifiingicas a partir de guitosana e zeina carregados com dlens
Essenciais.

2.2, Objetivos especificos
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1. INTRODUCAD

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigdo gerada por embalagans plasticas derivadas do
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por matarials biodegradavels, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas Industrias de alimentos, o que tornNa o8 Processos
produtivos mals sustentavels. A zeina é uma proteina vegetal orlunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve a0 2eu alto grau de polimerizagao e carater hidrofabico (devido ao elevado
tecr de amincacidos nao polares), que potencializa as barreirag ao vapor de agua = oxiganio,
auxiliando na presarvagao e Integridade dos alimentos (ZHANG et ai. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana & um polimero versatll devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formagao de filme, viscosldade, lgagao de ions, propriedades
antimicroblanas, blodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo aming e $eu carater
catldnlco conferam a quitogana propriedades antimicroblanas frente a bactérias = fungos. Sendo
° / ° / ° / . . asgsim, a utilizagao de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmas com
. A p O r t I r d O p r O X I m O p O g I n O e e X I b I d O propriedades antimicroblanag que contribuem para a preservacao dos alimentog. Tal
/ caracterigtica também pode Sef Induzida pela adigao de outrog compostos bioativos, com
reconhecida agéo antimicroblana, como 0s dleos essenclais (XU ef al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019).

o Arquivo original (trabalho original ot g e e 45 o o i

maioria dog aditivos existentag no mercado & de origem sintética = apontam ameagas a saade

associadas ao US0 aMm eXxcess0 &/0U cONUNUS em longo prazo. Aliado aizso, ha uma malor procura

. . dos consumldores por allmentos mais saudavels e livres de aditivos sintéticos (DE ALMEIDA et
e n V I G d O n G t O r e f G al. 2018). Exlste, portanto, a necessidade de buscar substancias de orlgem natural gue possam
° ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequagao aos principios

sustentavels (DE MARCO et al. 2019). Os oleos essenclals, compostos secundarios produzidos

pelag plantag, apresentam uma alternativa promissora aos preservativos sintéticos, pols

apresantam diversas propriedades bensficas como agao bactericida, fungicida e medicinal,

sendo comumenta utilizados como aditivos em alimentos (GRAMNATA et al. 2018; SINGH &

PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida agio antimicrobiana sendo

considerada uma alternativa natural para a conservagao de alimentos, visto que a0 geralmente

reconhecldos como seguros — GRAS (Generally Recognized As Safe) (BOSKOVIC at al. 2017).

Estudos demonstram uma acao efetiva de 6leos essencials sobre iniblcao de crescimento de

algumas bactérlas e fungos, porém o8 dleos essenclals sao compostos de balxa establlidade

quimica, rapida oxldagao e volatilizagao. A degradagiao e perda de eficiéncla destes compostos

podem ser minimizadas atraves de sUa Incorporagao em gistemas biopoliméricos emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este trabalho tece como objativo geral a obtencéo de filmes biodegradavels, orlundos de fontes
renovavels com propriedades antifungicas a partir de quitosana e zeina camegados com oleos
essenclals,

2.2, Objetivos especificos
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petrdleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagdo e carater hidrofébico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de dgua e oxigénio,
auxiliando na preservacgéao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021;
HUA et al. 2021). A quitosana € um polimero versatil devido as suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacgao de filme, viscosidade, ligagao de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atdxica. A presenga de grupo amino e seu carater
catidnico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de outros compostos bioativos, com

reconhecida agao antimicrobiana, como os 6leos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado é de origem sintética e apontam ameagas a salde
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliado aisso, ha uma maior procura
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1. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluigao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petréleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como
a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, o que torna os processos
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagéo e carater hidrofdbico (devido ao elevado
teor de aminoacidos nao polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,
auxiliando na preservagéo e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021,
HUA et al. 2021). A quitosana é um polimero versatil devido &s suas caracteristicas de
solubilidade, capacidade de formacéo de filme, viscosidade, ligacdo de ions, propriedades
antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. A presenga de grupo amino e seu carater
cationico conferem & quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo
assim, a utilizagdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com
propriedades antimicrobianas que contribuem para a preservagiao dos alimentos. Tal
caracteristica também pode ser induzida pela adigao de outros compostos bioativos, com

reconhecida agéo antimicrobiana, como os dleos essenciais (XU et al. 2020; VAHEDIKIA et al.
2019). [#] citagdo incorreta

Atualmente o emprego de aditivos em alimentos € visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditivos existentes no mercado € de origem sintética e apontam ameacgas a saude
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliado a isso, ha uma maior procura
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H. INTRODUGAO

Com o intuito de diminuir o impacto da poluicio gerada por embalagens plasticas derivadas
do pefraleo, podemos abservar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem
comeo a ufilizagde de subprodutos gerados pelas inddstias de alimentos, o que forma os
processos produtives mais sustentaveis. A Zgipa & uma proteina vegetal eriunda do milho,
capaz de formar filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros
sintéticos. Essa similaridade se deve ao seu alto grau de pelimerizacdo e carater hidrofobico
(devido ao elevado teor de aminoacides nde polares), que potencializa as barreiras ao vapor
de agua e oxigénio, auxiliando na preservacdo e infegridade dos alimentos (ZHANG ef al.
2022; BUENQ &t al. 2021; HUA ef al. 2021). A quitosana & um polimero versatil devido as suas
caracteristicas de solubilidade, capacidade de formagdo de filme, viscosidade, ligagdo de
ions, propriedades antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atoxica. & presenca de grupo
amino e seu carater catidnico conferem & guitosana propriedades antimicrobianas frente a
bactérias & fungos. Sendo assim, a utilizacdo de guitosana come agente flmeoéning pode
resultar em filmes com propriedades antimicrobianas gue contribuem para a preservacdo dos
alimentos. Tal caracteristica também pode ser induzida pela adigdo de cutros compostos
bioativos, com reconhecida agdo antimicrobiana, como os éleos essenciais (XU et al. 2020,
WAHEDIKIA =t al. 2019).

Atualmente o emprego de aditives em alimentos & visto com cautela, uma vez que a grande
maioria dos aditives existentes no mercadoe & de crigem sintética e apontam ameacas 3 sadde
associadas ao uso em excesso efou continuo em longo prazo. Aliade a isso, ha uma maior
procura dos consumidores por alimentos mais saudaveis e livres de aditivos sintéticos (DE
ALMEIDA ef &l 2018). Existe, portanto, a necessidade de buscar substdncias de origem
natural que possam ser utilizadas como conservantes de alimentos, realizando adequacdo
aos principios sustentaveis (DE MARCO =t al. 2019). Os dleos essenciais, compostos
secundarios produzidos pelas plantas, apresentam uma alternafiva promissora aos
preservativos sintéficos, pois apresentam diversas propriedades benéficas come agdo
bactericida, fungicida & medicinal, sendo comumente utiizados como aditivos em alimentos
[(GRAMATA ef af. 2018, SINGH & PANDEY, 2017). Estes compostos possuem reconhecida
acdo antimicrobiana sende considerada uma alternativa natural para a conservagcdo de
alimentos, visto gue sdo geralmente reconhecidos como seguros — GRAS (Gepsmally
Becognized As Ssfe) (BOSKOVIC ef al. 2017). Estudos demonstram uma acdo efefiva de
oleos essenciais sobre inibicdo de crescimento de algumas bactérias e fungos, porém os dleos
essencials 530 compostos de baixa estabilidade quimica, rapida oxidacio e volatilizacdo. A
degradacdo e perda de eficiéncia destes compostos podem ser minimizadas atraves de sua
incorporagdo em sistemas pigpalimerisas emulsionados.

2. OBJETIVOS
2.1. Objetivos Gerais

Este tfrabalho tece como objetive geral a obtencdo de filmes biodegradaveis, oriundos de
fontes renovaveis com propriedades antifingicas a parfir de guitosana. & Zgina carregados
com dleos essenciais.

2.2. Objetivos especificos

' Desenvolver emulsdes para formacdo de filmes com o intuite de obter novos sistemas
de veiculagdo de Oleos essenciais, através da utilizagdo de biopolimeros para melhoria da
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1. INTRODUCAO
. . L . . Lo L. . Clareza e organizagdo (25%)
Com o intuito de diminuir o impacto da polui¢ao gerada por embalagens plasticas derivadas do
petroleo, podemos observar um aumento na demanda por materiais biodegradaveis, bem como ®

a utilizagao de subprodutos gerados pelas industrias de alimentos, 0 que torna 0s processos - ’ 2 3 4
produtivos mais sustentaveis. A zeina € uma proteina vegetal oriunda do milho, capaz de formar
filmes com propriedades semelhantes as embalagens obtidas por polimeros sintéticos. Essa
similaridade se deve ao seu alto grau de polimerizagao e carater hidrofobico (devido ao elevado
teor de aminoacidos néo polares), que potencializa as barreiras ao vapor de agua e oxigénio,

Argumentacdo e conteldo (25%)

auxiliando na preservacao e integridade dos alimentos (ZHANG et al. 2022; BUENO et al. 2021; - 1 , s .
HUA et al. 2021). A quitosana & um polimero versatil devido as suas caracteristicas de

solubilidade, capacidade de formacao de filme, viscosidade, ligagdo de ions, propriedades

antimicrobianas, biodegradabilidade e por ser atéxica. A presenca de grupo amino e seu carater BESCIAOICIIMIIZE)

catidénico conferem a quitosana propriedades antimicrobianas frente a bactérias e fungos. Sendo

assim. a utilizacdo de quitosana como agente filmogénico pode resultar em filmes com , 1 , ; \
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